


Bicnvenido al Jardin del Ritz. Posiblemente uno de los espacios més icénicos del hotel y rambién de la ciudad de
)

Madrid. Estds en ¢l epicentro del Tridngulo del Arte. La experiencia aqui te transportard al centro del Parque del
Retiro, con el lenguaje mds abicrto al aire libre y desenfadado del hotel Mandarin Oriental Ritz, y una propucsta
gastronémica que tiene una clara conviceion en las raices de la cocina espaiiola, sus platos, sus sabores y sus
ingredientes, y las formas de comer.

Aqui tambi¢n encontrards la mirada de un cocinero contempordnco como yo que cree y ama nucstras
cradicionces y coscumbres de nuestros pucblos, realizando una interpretacion pucesta al dia de nuesera cocina.

En la carta podras disfrutar de arroces hechos en paclla, carnes a la parrilla, referencias a la cocina vasca, y el Mar
Cantdbrico y la brisa del Mediterranco, entre otras regiones de Espana. Y por supucsto bocados deliciosos de la
esencial cocina madriled a. Una representacion gastrondmica de forma direcray sencilla, con sabores limpios que
conforman una cocina espaiiola abierta al mundo.

En El Jardin del Ritz.

Bienvenidos

QUIQUE DACOSTA

Welcome to The Ritz Garden — possibly one of the most iconic spaces in the hotel, and in the city of Madyid itself. You are
at the heart of the Art Triangle. The experience here transports you to the center of El Retivo Park, with the most open-air,
relaxed expression of the hotel Mandarin Oriental Ritz, and a culinary proposal deeply rooted in the essence of Spanish
cuisine — its dishes, flavors, ingredients, and ways of sharing food.

Here, you will also discover the perspective of a contemporary chef like myself, someone who believes in and loves the
traditions and customs of our towns and regions, (g[/éi'ii/g an updated interpretation of our cuisine.

On the menu, you will find pacella-style rice dishes, grilled meats, references to Basque cuisine, the Cantabrian Sea, and the
Mediterranean breeze, among many other regions of Spain. And, of course, delicious bites inspired by the essential cuisine of
Mady id itself. A direct and honest gastronomic representation, with clean flavors that shape a Spanish cuisine open 1o the
world.

At The Ritz Garden.

Welcome,

QUIQUE DACOSTA




PICOTEO
Bites

Ostra Gillardeau N°2 con salsa de chalota
Gillardeau N2 oyster with shallot sauce
(SF, ML, SG, SL)
11€

Ostra Gillardeau N°2 con perla de citricos de Valencia
Gillardean N2 oyster with Valencian citrus pmr/
(ML, ], SG, SL)
11€

Gilda de bonito con emulsion de piparras
“Gilda” of tuna with piparra pepper emulsion
(SE, PS, SG, SL)
12€

Flor de alcachofa confitada ala brasa*
Chargrilled confit artichoke flower
(SG,SL, VG, HY)
12€

*Agregue jamon de bellota 100% Ibérico Torreén
Add 100% Iberian acorn-cured ham Torredn
(GL,SL)
6€

Salpicon de langostinos y mango verde picante
King prawns and spicy green mango “salpicon”
(CH, CR, FC, MZ, $G, SL)
22¢€

Gamba blanca al Josper con accite de oliva coupage
White prawn cooked in the Josper with coupage olive oil
(CR, SE, SG, SL)
24€

Caviar Kaluga hybrid con blinis y nata agria
Kaluga hybrid caviar with blinis and sour cream
(LT, GL)
20g 100€
50 250€

Calamares a la andaluza con alioli de tinta y ralladura de lima
Andalusian style crispy squid with squid ink alioli
and lime zest
(GL, HV, ML, SL)
22¢€




Bocados crujientes de tortilla de patata con panceta (4 unidades)
Crispy Spanish potato omelette bites with Iherian pork belly (4 pieces)
(HV. SI.SG, SL)
24€

Croquetas melosas de jamon ibérico (6 unidades)
Iberian ham croquettes (6 pieces)
(GL, HV.LT)
18¢€

Tortilla vaga de setas enoki, panceta ibérica curaday chips de ajo
Runny enoki mushroom omelette with cured Iberian pork belly and garlic crisps
(HV., SG, SL)
20€

Jamoén de bellota 100% ibérico Torreén
100% Iberian acorn-cured ham Torreén
(SG, SL)
49€

Pan de aceite de oliva®

Olive 0il bread
(GL, SL,VN)
7€
*Agregue tomate rallado
Add grated tomato

4€

Ensalada verde
Green salad

(SF,SG.SL, VN, HY)
18€

Parrillada de verduras de temporada
Grilled seasonal vegetables

(SG.SL, VN, HY)
22€

Brochetas a la parrilla (2 unidades):
Chargrilled skewers (2 pieces):
Pollo adobado
Marinated chicken
(GL, ML, PS, SE, SF. SJ, SL)
24€
Setade cardo

King oyster mushroom
(CH, GL,MZ, SE, SF, S],SL. VG)

l16€

Buey con jugo de pimientos asados
Ox with roasted pepper sauce
(SF.SG, SL)

28¢€




POSTRES

Desserts

Tarta de queso vasca fundente con sorbete de frutos rojos
Creamy Basque cheesecake with n*/[ ﬁ'uz’tx sorbet

(HV,LT,SG,VG)
15€

Llanda de arroz con leche y pera servido con helado de frutos exoticos
Rice pzﬂl/[z’ﬂg with pear, served with exofz’q ruit ice cream

(LT,SG)
14€

Espuma de yogurt con jalea de violeta, arandanos, pétalos de violeta cristalizados y helado de violeta
Yogurt foam, violet jelly, crystallized violet petals, blueberries and violet ice cream

(CH,FC,GL,HV,LT)
14€

Mousse de chocolate con helado de vainilla de Madagascar
Chocolate mousse with Madagascar vanilla ice cream

(HV, LT, SG)
14€

Helados: chocolate, violeta, vainilla, mango, pistacho, limon (sorbete) y frutos rojos (sorbete)
Ice cream: chocolate, violet, vanilla, mango, pixmcbz’a, lemon (sorbet) and 7‘6/{ ﬁ'm’t (sorbet)
(ALT,CH,FC,MZ, LT, SE, SF,SG)

3 bolas
Three scoops

15€

Unabola
One scoop

6€

Plato de fruta de temporada
Seasonal fruit selection
(HY)
14€

Tarta de almendras Ritz
Ritz almond cake

(FC,HV, LT,SG)
15€

*Con copa de cava “Agradezco™
Brut Edicion Espccial Mandarin Oricntal Ritz Madrid
With a g/alss (gf cava ‘A gmr/ezco 7
Brut Special Edition Mandarin Oriental Ritz Madrid

25¢€




Por favor tenga en cucnta quce ¢stc menu UCdC cstar sujcto a cambios.
=4

Please note the menu is subject to c‘/,nwgm.

Nuestras carnes provienen de granjas locales y nuestros pescados estan certificados por practicas de pesca sostenible.

Our meat L'O”Z(;’A:/?‘”O”Z /0611[/{’17‘7/1;\} tlil/j 0%7/1\}7 is ;\’0%71'8/1\](7'”07/1 L'L)i"lf?ﬁ(;’/j ;\’Zl;\’ftll‘ﬂﬂé/ﬁ /li\‘l](;’?’l‘ﬁ\‘.

El pescado crudo que se utiliza en nucstros platos estd previamente congelado, tal y como marca la legislacion vigente
para la prevencién de anisakis (R.D. 1021/2022).
The ruzwﬁsh that is used in our dishes /Sj)Vt:L'/()LIS{)/f;”()ZL‘Il, as established [}y the current /tfg/x/zlf/ﬂil ﬁ)r t/]e/)rwm[z'r)ﬂ 0/‘1/17113'1/1,%1'5

(RD.1021/2022).

100 % de¢ compra responsable de pescado y marisco.

100% of Our fish and seafood is responsibly sourced.

Por favor no dude en indicarnos si tiene algan tipo de alergia o intolerancia o si necesita informacion sobre
algun() delos ingrcdicntcs.

Please let your waiter know {/:you have any d//erglcx or require li{/bi’mdﬂvﬂ on the z'ngrerlz’mtx used in our dishes.

Platos Veganos (VN) Contiene huevo (HV)

J egan dishes Contains eggs

Platos Vegetarianos (VG)

Vi egetarian dishes

Contiene licteos (LT)
Contains /ldz'r)/ pi‘odﬂcts

Conticne ajo (A]) Platos sin lactosa (SL)
Contains garlic Lactose-free dishes
Platos con apio (AP) Contiene moluscos (ML)

Contains molluscs

Dishes with celery

Contiene aleramuces (ALT)
Contains lupines

Contiene mostaza (MZ)
Contains mustard

Contiene cacahuetes (CH) Conticne pescado (PS)
Contains peanuts Contains fish

Contiene crustaceos (CR)
Contains crustaceans

Platos sin gluten (SG)
Gluten-free dishes

Platos con frutos de cdscara (FC)
Dishes with nuts

Contiene granos de sésamo (SE)
Contains sesame seeds

Contiene gluten (GL)

Contains g//ttm

Contiene soja (S])
Contains soy

Contiene sulfitos (SF)

Contains sulphites

Platos saludables (HY)
Healthy dishes




