The A

PATISSERIE

Collection

A emporter : CHF 12 | Sur place : CHF 14 ‘ Takeaway: CHF 12 | Dine-in: CHF 14

De 12h30 a 23h00 From 12:30pm to 11:00pm

Douceur poire-hibiscus [

Biscuit madeleine, croquant granola, poires cuisinées a I'hibiscus et au gingembre, mousse vanille, framboises

Madeleine sponge, crunchy granola, pears cooked with hibiscus and ginger, vanilla mousse, raspberries

Cette création affirme notre soutien a Octobre Rose et aux actions menées par I'’Association Savoir Patient pour le Réseau Cancer du Sein
This creation reflects our commitment to Breast Cancer Awareness Month and supports the initiatives led by
the Association Savoir Patient for the Breast Cancer Network.

Flan patissier
Pate sucrée, creme onctueuse a la vanille Grand Cru de Tahiti et feve de tonka, croustillant aux noix de pécan

Sweet pastry crust, smooth Tahitian Grand Cru vanilla and tonka bean custard, pecan nut crunch

Tarte au chocolat noir 70%

Sablé cacao a la fleur de sel, ganache au chocolat 70% d'origine Pérou, praliné aux graines de coriandre

Cocoa shortcrust with fleur de sel, 70% Peruvian dark chocolate ganache, coriander seed praline

Eclair Paris-Brest
Creme pralinée a la noisette, croustillant a la noisette, fleur de sel

Hazelnut praline cream, hazelnut crunch, fleur de sel

Tartelette aux quetsches
Prunes confites au miel, pesto de menthe, cardamome noire

Honey-poached plums, mint pesto, black cardamom

Toutes nos patisseries contiennent les allergenes suivants : gluten, fruits a coque, lait et ceufs.
All of our pastries contain the following allergens: gluten, tree nuts, milk, and eggs.
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