
New Year
Celebrations

2027

商品 ご予約受付期間 商品お受け渡し期間・場所 キャンセル料 事前支払い

マンダリン 

オリエンタル 東京 

おせち二段重 2027 10月１日(木)～

12月10日(木)

＊予定数に達し次第

受付終了

12月31日(木)

三井本館3階

宴会場

（11:00-19 :00）

12月15日(火)以降

キャンセル料100％

＊お受渡し日・数量

変更不可

事前支払いをご希望

の場合は、

11月30日(月)まで

店頭にて承ります。

日本橋三井タワー1階

グルメショップ

（12:00-19 :00）

マンダリン 

オリエンタル 東京 

おせち 2027

ニューイヤーKUMO®

10月１日(木)～

12月10日(木)

＊予定数に達し次第

受付終了

12月31日(木)

三井本館3階

宴会場

（11:00-19 :00）

１月１日(金)～

１月３日(日)

日本橋三井タワー1階

グルメショップ

（11:00-19 :00）

ガレット・デ・ロワ

ガレット・デ・ロワ 

ピスタチオ

店頭販売のみ

＊予定数に達し次第

受付終了

販売期間：

12月31日(木)～

日本橋三井タワー1階

グルメショップ

（11:00-19 :00）

なし なし

スパおせち 2027

10月１日(木)～

12月31日(木)

＊限定数に達し次第

受付終了

12月1日(火)～

12月31日(木)

37階スパ

お支払い後、

キャンセル料100％

37階スパ

または

オンライン決済

ご 予 約 ・ お 受 渡 し の ご 案 内

※ お 受 渡 し 場 所 に つ き ま し て は 、 1 2 月 1 日 ( 火 ) 以 降 に 公 式 サイト 及 び 店 頭 掲 示 板 に て ご 案 内 申 し あ げ ま す 。

ザ マンダリン オリエンタル グルメショップ

〒103-8328 東京都中央区日本橋室町2-1-1 1階

レストラン総合予約　10:00 - 20:00　Tel :  0120-806-823　E-mail :  motyo-fbres@mohg.com

ザ・スパ・アット・マンダリン・オリエンタル・東京

〒103-8328 東京都中央区日本橋室町2-1-1 マンダリン オリエンタル 東京 37階

10:00 - 21:00 (月- 木)・10:00 - 22:00 (金-日)　Tel :03-3270-8300 

E-mail :  motyo-spaconcierge@mohg.com



マンダリン オリエンタル 東京

おせち 二段重 2027

￥48,600
 内寸  一の重・二の重  20cm × 20cm × H5cm 

一の重には、黒豆の蜜煮や海老の旨煮、ずわい蟹の伊達巻

など、古くから親しまれてきた伝統的なおせち料理を、

ひとつひとつに縁起の良い願いを込めて丁寧に詰め合わ

せました。二の重には、真鯛のエスカベッシュや仔牛、豚、

鶏とフォアグラを合わせたパテアンクルート ポルトジュレ、

国産牛のローストビーフをはじめ、当ホテルのレストランで

人気の品をアレンジした窯焼きチャーシューや、ぷりっとした

帆立のチリソースなど、和・洋・中の味わいを彩り豊かに

盛り込みました。ご家族や大切な方々と囲む、新年のひと

ときにふさわしい二段重。

マンダリン オリエンタル 東京

おせち 三段重 2027

￥24,840
 内寸 一の重 9.7cm × 4.7cm × H3.9cm
二の重 12.6cm × 7.7cm × H4.1cm
三の重 15.2cm × 10.7cm × H7.1cm 

毎年ご好評をいただいている、お一人さまからお楽しみ

いただける三段重の和洋折衷おせち。新年を寿ぐ縁起物

としてオマール海老や鮑を盛り込み、金箔をあしらった

栃木県産国産牛のローストや、西京味噌に一晩漬け込み

芳醇な味わいに仕上げたフォアグラのテリーヌ、ずわい

蟹の旨みを閉じ込めた伊達巻きなど、和と洋の魅力を

織り交ぜた品々をご用意しました。当ホテルのシェフが

一品一品丹念に仕立てた、晴れやかな新春を彩る贅沢な

おせちです。

スパおせち 2027   ￥49,500    22cm x 22cm x H10cm 
伝統的なおせちにウェルネスのエッセンスを融合した、数量限定販売の

「スパおせち 2027」。新たなスパロゴの誕生とともに始まる、新章を

記念した特別なコレクションです。ロゴには、心身の調和、卓越した

体験、そして変わることのないおもてなしの理念が息づいています。

身体を慈しみ、心を満たし、日々の暮らしを豊かに彩る厳選の品々と

ともに、健やかで輝きに満ちた一年をお迎えください。

内容

サトル エナジーズ ラサヤナ バスソルト 400g

サトル エナジーズ リラックス バスソルト 70g

サトル エナジーズ マッスル ボディ ブレンド 30ml

サトル エナジーズ オーラ プロテクション ボディミスト 100ml

ビオロジック ルシェルシュ マスクシートCV 1枚

ビオロジック ルシェルシュ オキシジェネイティング ミスト 50ml

KNESKO アメジスト ジェムストーンローラー 1点

ニューイヤー KUMO®
￥3,240   L12cm x H8cm 

来年の干支である羊をモチーフにした、遊び心あふれる

ケーキ。ヨーグルトとはちみつのムースに、みかんコンフィ、

みかんとホワイトチョコレートのクルスティアンを

忍ばせ、はちみつ入りのふんわりとしたビスキュイを

合わせました。みかんの爽やかな果実味とはちみつの

やさしい甘さが心地よく広がります。

ガレット・デ・ロワ ￥2,700   φ13cm x H2.5cm 
フランス産バターを贅沢に折り込んだパイ生地を香ばしく焼き上げた

ガレット・デ・ロワ。バニラビーンズをたっぷりと使用したアーモンドクリーム

と、幾重にも重なる層が生み出す軽やかな食感と豊かなバターの風味が口

いっぱいに広がります。

ガレット・デ・ロワ ピスタチオ 

￥2,376   W15.5cm × H2cm 

ホテルのロゴをモチーフにした扇型のガレット・

デ・ロワ。ピスタチオを使用したクリームに、

アマレナチェリーのシロップ漬けを合わせました。

ピスタチオの香ばしい風味とチェリーの豊かな

果実感が広がります。末広がりのフォルムが、

新しい年の幕開けを華やかに彩ります。

20セット

限定
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