
黑椒和牛酥           570

Black pepper wagyu puff pastry

พฟัเน้ือวากิวพริกไทยด า

脆皮芋丝糕           280

Crispy shredded taro cake 

เผือกเส้นทอดกรอบ

豉香青花鱼饭                    780

Teochew-style soy braised mackerel 

ปลาซาบะหมกัเต้าเจี้ยวสไตลแ์ต้จิ๋ว

烧椒酱鲍鱼                 4,500

Fresh abalone braised with roasted screw chili sauce 

หอยเป๋าฮ้ือสดตุ๋นและซอสพริกเขียวย่าง

藤椒酱酥炸鱿鱼                  500

Crispy fried squid with green Sichuan peppercorn

ปลาหมึกทอดกรอบซอสพริกหอมเสฉวน

 

无花果南北杏菜胆炖花胶                     1,990

Double-boiled fish maw with fig, Chinese almonds and baby Napa cabbage

ซุปกระเพาะปลาตุ๋นกบัลูกมะเดื่อ อลัมอนด์จีน และผกักาดขาวนาปา

秋冬季节限定菜单

Autumn & Winter Menu 

VEGANVEGETARIAN NUTS PORK SHELLFISH DAIRY SPICYGLUTEN

Please advise of any dietary requirement or allergies and our Chefs will be delighted to assist.
Prices are in Thai Baht and subject to 10% service charge and applicable government tax.

“All our fish is locally sourced whenever possible, and when not locally available, we ensure it is sustainably certified to uphold our 

commitment to responsible sourcing and exceptional quality.”

前菜
Appetizers

汤品

Soups 

点心

Dim Sum 



大闸蟹 (清蒸、/ 熟醉)              per 125-200g / 1,600

Chinese hairy crab (steamed / drunken with Chinese wine)     

ปูขนจีนน่ึง / ปูขนจีนแช่เหล้า 

鲜拆蟹粉煮花胶                           2,800

Braised fish maw with crab

กระเพาะปลาตุ๋นเน้ือปูและมนัปู

雪花牛肉麻婆豆腐        1,100

Mapo tofu with A5 Kagoshima wagyu beef
เน้ือคาโกชิม่าวากิว A5 และเต้าหู้ผดัหม่าโผว

至激油沷东星斑          per 100g / 680
Coral grouper with sizzling hot oil
ปลากดุสลาดราดน ้ามนัร้อน

黑椒炭烧伊比利亚猪肋排         per 100g / 220

Charcoal-grilled Iberico pork ribs with black pepper     

ซี่ โครงหมูไอเบริโกอบซอสพริกไทยด า

酸白菜煮罗氏虾          1,200

River prawns with Chinese pickled cabbage 
ก ุ้งแม่น ้าต้มผกักาดดอง
 

鲜拆红蟹炒银针                2,300

Wok-fried silver bean sprouts with fresh red crab meat

ถัว่งอกผดัเน้ือปูแดงสด

咸骨煲淋奶白菜          600

Baby bok choy with slow-braised salted pork broth 

ผกักวางตุ้งและน ้าซุปกระดูกหมูเคม็ตุ๋น

冰花葛仙米金耳炖秋月梨                   380

Double-boiled autumn pear with golden fungus, nostoc pearls and rock sugar  

ลูกแพร์ตุ๋นกบัเห็ดหหูนูทอง เมล็ดเก่อเซียนหม่ี และน ้าตาลกรวด

VEGANVEGETARIAN NUTS PORK SHELLFISH DAIRY SPICYGLUTEN

Please advise of any dietary requirement or allergies and our Chefs will be delighted to assist.
Prices are in Thai Baht and subject to 10% service charge and applicable government tax.

“All our fish is locally sourced whenever possible, and when not locally available, we ensure it is sustainably certified to uphold our 

commitment to responsible sourcing and exceptional quality.”

甜品

Dessert 

主菜

Main Courses 
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