
 
 
 
 

Menu de la Saint Valentin 
Samedi 14 Février 2026  

 
 

 

 

Huître tiède, tagète & givre de gingembre  

Cooked oyster, marigold & ginger frost 
 
 

 
 

Raviole de tourteau, bouillon acidulé & huile de livèche  
Crab ravioli, tangy broth & lovage oil 

 
 

 
 

Saint-Jacques contisée à la truffe & topinambour  
Scallops with truffle & Jerusalem artichokes 

 

 
 

Filet de sole, choux fleurs & caviar  
Sole fillet, cauliflower & caviar 

 

 
 

Pigeon rôti à l’Hydromel & sarrasin soufflé, arômes sous-bois 

Roast pigeon with mead & puffed buckwheat, mushrooms 
  

 
 

La Rose 
Parfum de rose, framboise et litchi   

The Rose 

Parfum of rose, raspberry and lychee  
 

 
 
 

Menu dégustation : 280 € par personne  
Tasting menu: 280 € per person  


