
中 午 行 政 套 餐
B U S I N E S S  S E T  L U N C H

前菜  STARTERS

薯蓉青菜湯 
薯仔 | 羽衣甘藍 | 辣味香腸
CALDO VERDE 
Potatoes | Kale | Chouriço

脆皮黃魚茴香沙拉
自制黑醋
YELLOW CROAKER
Crispy Yellow Croaker | Fennel Salad
Homemade Black Vinegar

西生蠔
白酒醋汁檸檬角
SEASONAL OYSTERS 
COMPOSITION
Mignonette Sauce | Lemon Wedges

主菜  MAINS

鱸魚
生菜包蒸海鱸魚 | 魚膠與魚子醬香檳汁
法國青豆
SEABASS
Stemed Seabass  |  Lettuce
Fish Maw & Ikura Chardonnay Sauce
French Haricots 

黑松露蛋白炒飯配松茸豆腐湯
FRIED RICE 
Wok-fried Truffle Rice     
served with Matsutake Tofu Soup

馬西尼通心粉 
拿坡里意粉 | 番茄醬 | 巴馬臣芝士
PACCHERI MANCINI 
Neapolitan Pasta | Tomato Sauce
Parmesan Cheese 

甜品  DESSERT 

招牌拿破崙 
杞子 | 抹茶奶油 | 焦糖千層酥
SIGNATURE NAPOLEON
Goji Berries | Matcha Cream
Caramelised Puff Pastry    

蘆筍
水波蛋 | 荷蘭醬
ASPARAGUS
Poached Egg | Hollandaise Sauce

三文魚
自家醃製三文魚 | 煙燻魚子醬忌廉 | 蒔蘿油
SALMON
Homemade Marinated Salmon
Smoked Caviar Crème | Dill Oil

尼斯沙律
法國豆 | 溫薯 | 香煎吞拿魚
鵪鶉蛋 | 原種番茄
NICOISE SALAD
French Beans | Warm Potatoes
Seared Tuna | Quail Eggs
Heirloom Tomatoes  

羊肉
澳洲羊腰柳和羊扒 | 摩爾醬 | 迷你芥菜沙律     
LAMB
Australian Lamb Loin & Chop
Mole Sauce | Micro Cress Salad 

澳洲安格斯牛腹肉 
洋蔥麴發酵牛腩 | 燒烤醬
菠菜 | 巴馬臣芝士汁
AUSTRALIAN ANGUS FLANK
Onion Koji Fermented Flank
Barbecue Sauce | Spinach
Parmesan Velouté 

時令水果
新鮮切片時令水果
SEASONAL FRUITS
Freshly Sliced Seasonal Fruit

88

可選一份前菜、主菜及甜品或茶
Choice of one starter, main and dessert or tea

現代嶺南雅韻
M O D E R N  L I N G N A N  E L E G A N C E

前菜
APPETIZER

黑雞樅菌澳洲牛肉餃    
Australian Beef Dumpling
Black Termitomyces Mushrooms 
  
雲南小瓜黑松露海鮮餃    
Zucchini & Seafood Dumpling | Black Truffles

水晶蔬菜菌菇松露餃   
Crystal Vegetables, Mushrooms & Truffles Dumpling 

湯
SOUP

鮮鮑魚五指毛桃燉豬展湯
Double-Boiled Abalone | Hairy Fig Roots
Pork Shank Soup 

主菜
MAIN

翡翠梅子醬蒸本港馬友魚 
Steamed Local Threadfin
Fermented Plum Sauce | Luffa

黑虎蝦魚湯泡泰國香米飯 
Thai Jasmine Rice | Tiger Prawns
Fish Broth | Crispy Rice 

甜品  DESSERT 

楊枝甘露
芒果 | 西米 | 柚子 | 蘆薈
芒果雪葩 | 馬蹄珍珠
MANGO POMELO SAGO
Mango | Sago | Pomelo | Aloe Vera
Mango Sorbet | Water Chestnut Pearls

澳門元          每位
M O P      per person388 澳門元          每位

M O P      per person388

另 加 澳 門 元
Additional MOP 

中午
PM 12  - 下午

PM 3每 日
D a i l y

可 持 續 發 展 的 成 果
Sustainability Efforts

以上價格需另加10%服務費 The above prices are subject to a 10% service charge 

若您有任何飲食禁忌或特殊需要 ， 如麩質 、 堅果 、 雞蛋 、 豬肉或海鮮 ， 務請事先告知我們 ， 主廚非常樂意為您調整菜單 。
Please be advised that our food may contain or contact with common allergens such as gluten, nuts, eggs, pork or seafood. 
Should you have any special dietary restrictions, please inform our colleagues.

中午
PM 12  - 下午

PM 3每 日
D a i l y

    海鮮 Seafood  素食 Vegetarian  純素食 Vegan

不含麩質 Gluten Free  不含乳糖 Lactose Free  本地採購 Locally Sourced


