
Caviar
Served with blinis and condiments (S) (D) 

Imperial baeri caviar of sologne
30g  / 50g  / 100g 

Imperial Oscietra caviar of sologne
30g  / 50g  / 100g  

Beluga
30g  / 50g  / 100g

Smoked Salmon
Served with crepes and condiments (S) (D) 

Norwegian smoked salmon

Smoked salmon heart and dill

Raw 

Sliced avocado with extra virgin olive oil and lemon (VG) 

Gillardeau oysters nr5 (SF)  (GF)

Selection of taramas (S) (SF) (D)

CLASSIC, TRUFFLE, TOBIKO AND SEA URCHIN SERVED WITH BLINIS

Tuna tataki, vierge sauce with crispy potato & leeks (S) (D)

Smoked wagyu beef carpaccio with pickled radish 
and crispy potato (D) (GF)

Gambero rosso carpaccio with pink peppercorn 
and lemon zest (SF) (GF)

(V) VEGETARIAN, (GF) GLUTEN FREE, (D) DAIRY, (SF) SHELLFISH, (S) SEAFOOD, (VG) VEGAN



Cold Starters and Salads

Tomato salad (VG)

HERITAGE TOMATO, PEACH, BASIL & MAISON REVKA DRESSING 

Quinoa, baby spinach, yogurt, paprika, caramelized pecan nuts & mango (N) (D)

Crevettes salad (SF) 
LETTUCE HEARTS, STEAMED SHRIMPS, MIXED RADISHES, AVOCADO AND CORIANDER

Burrata to share 
CLASSIC (V) OR TRUFFLE           OR  BOTTARGA (D)(GF)(S)  

Lobster olivier (SF) (D) (GF

BLUE LOBSTER, GRENAILLE POTATO, CELERY, EDAMAME, DILL, MAYONNAISE

Hot Starters

Fried calamari with homemade tartar sauce (S) (D)

Rosti potato with cream cheese and caviar (D) (S)

Mozzarella sticks with caviar (D) (S)

Truffle pizzetta (D) (V)

Salt baked potato with creme fraiche and caviar (D) (S)

BAERI      OSCIETRA      BELUGA

Grilled Carabineros (SF) 6565

Wagyu striploin, chimichurri sauce & vel jus (d) (gf) 185185

Whole grilled sea bass Mediterranean sauce for  4 (SF) (D) 255255

Dover sole for  2 (D) (SF) 270270
MEUNIERE SAUCE & CAVIAR

Grilled dover sole  for  4 (D) (sf) 330330

Wagyu tomahawk with béarnaise sauce (D) (GF) 495495

Maki & Rolls

Hand roll salmon tartar & spicy mayonnaise (SF) 

Selection of crispy rice (SF)

Hand roll tuna & truffle  (SF)

Blue fin tuna prawn tempura and avocado (SF)

 King crab, green apple and caviar maki (SF)

(V) VEGETARIAN, (GF) GLUTEN FREE, (D) DAIRY, (SF) SHELLFISH, (S) SEAFOOD, (VG) VEGAN



(V) VEGETARIAN, (GF) GLUTEN FREE, (D) DAIRY, (SF) SHELLFISH, (S) SEAFOOD, (VG) VEGAN

Main Courses

Grilled chicken shashlik and truffle jus (D)

SOURDOUGH, TRUFFLE BUTTER, SPINACH AND TRUFFLE JUS

Grilled lamb chops, eggplant caponata & diable jus (GF)

Sea bass with zucchini carpaccio and caviar butter (D) (S)

Homemade egg linguine (D)

CAVIAR (S) (D)  BOTTARGA (S) (D)

Black angus tenderloin with peppercorn jus and revka butter (D) (GF)

To Share

Grilled Carabineros (SF)

Wagyu striploin, chimichurri sauce & vel jus (d) (gf)

Whole grilled sea bass Mediterranean sauce  for 4 (SF) (D)

Dover sole  for 2 (D) (SF)

MEUNIERE SAUCE & CAVIAR

Grilled dover sole  for 4 (D) (sf)

Wagyu tomahawk with béarnaise sauce (D) (GF)

Side  Dishes

Green mix salad (GF) (V)

Grilled zucchini marinated (GF) (V)

Mashed potato (D) (GF) (V)

CLASSIC   OR TRUFFLE

French fries (GF) (V)

CLASSIC   OR TRUFFLE

(V) VEGETARIAN, (GF) GLUTEN FREE, (D) DAIRY, (SF) SHELLFISH, (S) SEAFOOD, (VG) VEGAN



Les tables Paris Society

GIGI RIGOLATTO - MUN - BEAU COCO - GIRAFE - MONSIEUR BLEU - APICIUS - LA SUITE - LOUIE -

 PERRUCHE - IL BAMBINI CLUB - LE PIAF - BONNIE - MONDAINE - DAR MIMA - LAURENT - MAXIM'S - BARONNE 

Pavlovas & Desserts

Chocolate & hazelnut (D) (N) (V)

HAZELNUT ICE CREAM, CHOCOLATE SAUCE, MILK CHOCOLATE CHANTILLY

Exotic fruits (GF) (D) (V)

MANGO & PASSION FRUIT SORBET, LIME ZEST, VANILLA CHANTILLY

Chouquettes (D) (V)

VANILLA LIGHT CREAM AND CHOCOLATE SAUCE

Giant red berries (GF) (D) (V)

RASPBERRY SORBET, BERRIES, MASCARPONE CHANTILLY

(V) VEGETARIAN, (GF) GLUTEN FREE, (D) DAIRY, (SF) SHELLFISH, (S) SEAFOOD, (VG) VEGAN
ALL OUR PRICES ARE IN EURO, INCLUSIVE OF VAT. ALL PRICES WILL BE CONVERTED TO TURKISH LIRA BASED ON THE CENTRAL

BANK DAILY EXCHANGE RATE PLUS A 2% MARGIN.




