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Deessa es ¢l epicentro de mi creacion para Mandarin Oriental Ricz, Madrid.
F F
Aqui sc dan cita algunos de los platos mds relevantes de mi traycectoria
profesional, con los que he logrado tres Estrellas Michelin, junto con nuevas

creaciones desarrolladas con el cquipo de cocina de este cspacio.

Nuestro objctivo ha sido disenar una carta rcplcta de belleza, sensualidad y
fragancias, dondc ¢l protagonismo recac en el producto y su estacionalidad.
Uno de nuestros principales valores ¢s ¢l compromiso con los pequeiios
productores, cuya dedicacion nos ayuda a estar lo mas cerca posible

de la excelencia.

El lcnguajc de Deessa es el menud dcgustacic’)n, conel que nos proponemos
narrar un relato de mar y ticrra. Una historia gastronémica quc tiene un
principioyy, quizés, un final. Nucstro desco cs que, cuando la experiencia

concluya, quiera descubrir mds.

Es, sin duda, ¢l espacio mds sugerente, ambicioso, seductor y codiciado del
hotel Mandarin Oriental Ritz, Madrid. Aquf es donde nace la magia, donde
todo es posible y donde los suefios se hacen realidad.

Tambié¢n el mio y el de mi equipo, que no es otro que cocinar para usted con
la esperanza de satisfacer los suyos.

Bienvenido a nuestro territorio mas singular.

Bienvenido a Deessa.

QUIQUE DACOSTA

Por favor no dude en indicarnos si tiene algl’m tipo de alergia ointolerancia
o si necesita informacion sobre alguno de los ingredientes.

El pescado crudo que se utiliza en nuestros platos estd previamente congelado, tal y como marca la legislacion vigente para la
prevencion de anisakis (R.D. 1420/2006)

Por favor tenga en cuenta que este ment estd sujeto a cambios.
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MENU “CHRONOS” DEESSA-QUIQUE DACOSTA
DIOS DEL TIEMPO

SCICCCiOll}l dﬁ 1}1 carta 105 Pl}l[()S qllﬁ te sugiero P(ll'(l C()I]fCCCiOll}ll' tu menu.
ClerllOS cs Cl diOS d(‘,l ticmpo. Ese qllf: no podcmos atrapar.

El dia ticne 24 horas, y €sto sc manticne y pcrdura desde los ticmpos delos ticmposy
asi scguird por mucho que cl dianos atropcllc, la vida evolucione, avance
y casinos adclante...

Aunque hoy no tengas mucho tiempo para comer, queremos que tu tiempo con
nosotros, al elegir este mend, seaigualmente bello, hedonista y placentero, que la
experiencia completa que Deessa propone con mis menus Histéricos y

Contemporinco QD Ritz.
En este ment reside también el ADN de Deessa.

Ahora nos enfrentamos al dificil acto de elegir. No por lo que cliges,
sino por lo que descartas...

ELIGETUPRIMERACTO:

Ostradel licoral y tosta de mar.
Sopa fria de remolacha y eneldo, kéfir helado y salmon.
Paté en costra con salsa Périg()rd”

ELIGE TU SEGUNDO ACTO:

Lenguado con beurre blanc al sake envejecido.
Arroz de pulpo seco. ™
Salmonete de roca gallego alallama con su glasa, azafrdn y emulsion de
queso galmesano de doce meses. ™

ELIGETUTERCER ACTO:
Arroz Albufera de perilla verde y morada.
Pato de la Albufera a Madrid.

Moﬂcja deleche. ™

ELIGE TU CUARTO ACTO:

Flores raras. ™"
Mariposas. "

Gianduja real.

kR

150 €

Bebidas no incluidas

Mcnu disponiblc los mi¢reoles yjucves para clalmuerzo y la cena, y los viernes para cl
almuerzo. No disponible los fines de semana ni dias festivos.
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