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https://www.sevenrooms.com/experiences/senso/cena-de-navidad-en-senso-5489364771504128

FESTIVE
SEASON

MENU

AMUSE BOUCHE
Attin & Abalon
Vinagreta de higo especiado
Montes, Sparkling Angel Brut, Valle de Zapallar, Chile

Foie
Tarta de foie gras y brioche, puré de cassis, almendras caramelizadas

La Causa Naranjo, Moscatel, Valle del Itata, Chile

Ravioli de Centolla

Salsa de Sauvignon Blanc, puerros, ovas de salmén y caviar

Lapostolle, Le Rosé, Valle de Colchagua, Chile

[Lenguado & Ostiones
Puré de coliflor asado, gremolata, zanahoria glaseada con citricos

Veramonte Ritual, Sauvignon Blanc, Valle de Casablanca, Chile

Wagyu
Lomo liso de wagyu, puré de berenjena ahumada, bufiuelo de papa y queso
gruyere, salsa de Carménere

Miguel Torres, Manso de Velasco, Cabernet Sauvignon, Valle de Curico, Chile

Berries
Bizcocho humedo de canela, cremoso de avellanas europeas, crema
ligera de frutillas y gel de berries
Moét & Chandon Imperial, Brut, Champagne, Francia
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MATSURTI

CENA NAVIDENA

Ii | Distrute de un delicioso menu de

N : : 1 > : :

| inspiracion asiatica de cinco tiempos
acompanado por vinos seleccionados

Valor por persona: 185.000 CLP
Nifios de 5 a 12 afios: 80.000 CLP
Menores de 5: Liberado
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SANTIAGO
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https://www.sevenrooms.com/experiences/matsuri/cena-de-navidad-en-matsuri-6054510191411200
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MENU

OTOSHI

Ostidn, queso parmesano, aji amarillo, trufa

Montes, Sparkling Angel Brut, Valle de Zapallar, Chile

SHAWANMUSHI

Salteado de centolla austral con cebollin y abalone

Miguel Torres, Santa Digna, Muscat, Valle de Itata, Chile

-

CORVINA

Sudado de corvina, aji panca, almeja, papa olluco, langostino

Maturana Wines, Naranjo, Torontel, Valle de Colchagua, Chile

ANGUS

Filete asado estilo robata, papa, puerro, cebollin, polvo de
cebolla, soja

La Causa, Cinsault, Valle de Itata, Chile

MANGO

Crema diplomatica de mango, parfait de matcha, gioconda
de coco y gel tropical

Moét & Chandon Imperial, Brut, Champagne, Francia
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| U N C H NI A D E N O

Un almuerzo estilo buffe.n .iones dulces

y saladas para disfrutar en familia

g DE DICIEMBRE DE 2

“Valw’j’g';r por persona: 120.000 CLP
- Nifios.de 5 a 12 arios: 60.000 CLP
- ores de 5: Liberado
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https://www.sevenrooms.com/experiences/senso/brunch-navidad-25-de-diciembre-4686738932858880

FESTIVE
SEASON

BRUNCH NAVIDENO

Rottiserie
| Pierna de cordero rostizada en mantequilla de romero, crispy pork
belly, pavo asado, beef Wellington

y Salmén Coulibiac

Acompahamientos: Espinacas a la crema, camote a la vainilla, puré de

I papa trufado, vegetales a las brasas, brocoli rabe al ajo y yuca frita

Pastas en vivo

Agnolotti del plin relleno de res con salsa cuatro quesos, bucatini con

jaiba en salsa de azafran y risotto de cebolla con panceta crocante

MO Caviar

Acompahnamientos: brioche tots y variedad de blinis

Variedades de Matsuri

Sashimi, rolls, ceviches, tiraditos y nigiris

Charcuteria y quesos

Variedad de quesos y charcuteria locales e importados

| I<stacion vegetariana

Meson de ostras y mariscos

Meson de postres

| Inspirados en la magia de la Navidad
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MIERCOLES 3 Encendido Arbol de Navidad .
.~ & presentacion de villancicos junto al
- _ coro Ensamble Lirico de Santiago
- VIERNES 5 ~ Taller de mesa navidena L S
_ *MARTES 9 Presentacion del ballet Cascanueces
del Teatro Municipal de Santiago
MARTES 16 * Cuentacuentos para ninos
©  JUEVES 18  Taller de cocteleria festiva
=3
o | :
VIERNES 19  Taller de galletas de Navidad
. LUNES22- MARTES 23 Visita del Viejito Eascue;o W
S, 8 MIERCOLES 24  Cena de Navidad
Brunch de Navidad
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