
岭南虾饺皇 & 鲍鱼烧卖皇 & 潮州蒸粉果 & 黑松露水晶珍菌饺

‘Steamed shrimp dumplings ʻHar Gau’
Steamed abalone and pork dumplings ʻSiu Mai’

Teochew-style steamed pork and vegetable dumplings 
Crystal black truffle and mixed mushroom dumplings

ฮะเก๋ากุ้ง & ขนมจีบหอยเป๋าฮ้ือและหมู &
ขนมจีบหมูผักสไตล์แต้จิ๋ว & ขนมจีบใสไส้เห็ดรวมและเห็ดทรัฟเฟิลด า

Kindly choose one of the following options for each course

怀旧叉烧酥 / 韭黄三鲜春卷 / 黑松露青瓜酥

Barbecue pork puffs / 
Seafood spring rolls with chives / 

Crispy black truffle and cucumber pastry
พัฟหมูแดงบาร์บีคิว / ปอเปี๊ยะไส้ทะเลและกุยช่าย / พัฟกรอบไส้แตงกวาและทรัฟเฟิลด า

花胶海皇酸辣羹 / 松茸素菌汤 / 老芫茜咸柠檬炖雪花土猪汤

Hot and sour seafood soup / 
Double-boiled matsutake mushroom broth with bamboo pith /
Double-boiled pork soup with salted lemon and aged coriander

ซุปกระเพาะปลาสไตล์เสฉวน / ซุปเห็ดมัตสึทาเกะกับเย่ือไผ่ / ซุปหมูตุ๋นมะนาวดองและผักชีแก่ 

明炉玫瑰黑豚叉烧 / 金不换茄子豆仁 / 豉蒜酱蒸黄鱼

Wood-roasted rose Ibérico pork char siu / 
Eggplant and sweet peas with Thai basil / 

Steamed yellow croaker with fermented black beans in garlic sauce 
หมูแดง / มะเขือม่วงผัดถั่วลันเตาหวาน และใบกะเพรา / ปลากะพงเหลืองนึ่งซอสกระเทียมเต้าซี่ 

香葱鸡蛋炒饭 / 生滚皮蛋瘦肉粥 / 一碗阳春面

Fried rice with spring onion /
Lean pork and century egg congee / 

House-made Yang Chun noodles with shrimp roe in superior broth
ข้าวผัดไข่และต้นหอม / โจ๊กหมูไข่เย่ียวม้า / บะหมี่ท ามือในน้ าซุปกุ้งชั้นเลิศ

香芒杨枝甘露 / 山西红枣糕 / 玫瑰山药糕

Mango pomelo sago / Shanxi red date pudding / Purple sweet potato and rose cakes
สาคูมะม่วงและส้มโอ / พุดดิง้พุทราแดงสไตลซ์านซี / เค้กมันเทศและมันม่วง

蒸蒸日上套餐
DIM SUM SET MENU

Classic Dim Sum Selection — THB 1,900 per person
Dim Sum with Free-Flow House Tea — THB 2,200 per person

Dim Sum with a Glass of Sparking Wine — THB 2,500 per person 

Please advise of any dietary requirement or allergies and our Chefs will be delighted to assist.
Prices are in Thai Baht and subject to 10% service charge and applicable government tax.
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