
M ON DA Y T O S UND AY  星期一至星期日
8 48  F OR  T WO  PE R S ON S  兩位用 港幣 8 48

4 48  PE R  P ER S O N 每位 港幣 4 48
A DD I TI ONA L 11 8 F O R  S A IC H O  S PA R K LI NG  TE A P A IR I NG

另加 港幣 1 18  可享 S A IC H O 氣泡茶配搭

Exotic Tart,  Cocon ut & Pin eapple, Mango  Cou li s
椰子菠蘿撻配芒果醬點綴

Pistach io Entrem ets, C herry Conf it,  Pis tachio Cru nch 
開心果慕斯蛋糕配車厘子醬及開心果脆粒

70% Mousse C ake, Cocoa Ganach e, Sm oked Chocolate 
70 %朱古力慕斯蛋糕配可可甘納許及煙燻朱古力

Sp ring  R ose, Straw berry C omp ote, Opaly s Cho co late 

春日玫瑰蛋糕配士多啤梨果醬及Opaly s白朱古力
Cho ux Pastry, Hazelnut Pra l ine, Tahitian Van il la 

泡芙配榛子果仁醬及大溪地雲呢拿忌廉

D e s s e r t s  法式 甜點

SPRING AFTERNOON TEA 
春日下午茶

P le a s e in f o r m  yo u r s e rv er  o f  a n y  f o o d - re l at ed  al le rg ie s . 

P ri c e s ar e in  H o n g K o n g d o ll ar s an d  s u b je c t  1 0 %  s e rvi c e c h ar ge .

W h er e  a va il ab l e , o u r  in gr ed i en ts  a re  f ro m lo c a l a n d  s u s ta in ab l e  s o u rc e s .

如閣下對任何食物有過敏反應或特別飲食需求，請預先通知服務員。所有價目以港幣計算，另加一服務費。

部分食材如有供應，精選自本地及可持續發展供應商。

Lemon  Madeleine 
檸檬瑪德蓮蛋糕

Cho co late Pound  Cake 
經典朱古力磅蛋糕

 

B a k e d  即焗 精選

Co ffee or  S election of  Teas  咖啡或精選茗茶

S C O N E S  經典 英式 鬆餅

Plain Scone 傳統鬆餅
Raisin S cone 提子鬆餅

Ro se Peta l Jam 玫瑰花瓣果醬
Clotted Cream 英式凝脂忌廉

Ham, Cheddar Ch eese, Cabbage S alad , Mustard 精選火腿配車打芝士、椰菜沙律及芥末
Sm oked Sa lm on, Cream  Cheese, Di ll ,  S almo n R oe 煙燻三文魚配忌廉芝士、蒔蘿及三文魚子

Prime Rib Eye, H orseradish, Arugula , Cream  肉眼牛肉配辣根、芝麻菜及忌廉
Truff le Egg  Sa lad, May onnaise, Herbs , Cu cu mber 松露蛋沙律配蛋黃醬、香草及青瓜

S a n d w i c h e s  精緻 三文 治

C H A M P A G N E  P A I R I N G  香檳配搭

Moët & Chandon  Grand Vintage 2016 酩悅年份香檳 2016

1 88  p er  g l ass  1 50 m l   每杯港幣 1 88（1 50毫升）

Moët & Chandon Grand Vintage R osé 201 6 酩悅年份玫瑰香檳 2016

2 08  p er  g l ass  1 50 m l  每杯港幣 2 08（1 50毫升）
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