
Malmaison Riviera Afternoon Tea 
マルメゾン リヴィエラ アフタヌーンティー

10,780

セイボリー｜SAVOURIES

ガスパチョ 蝦夷鮑｜Gazpacho, Abalone Ezo Awabi

バターナッツのムース ピスタチオのアクセント｜Butternut Squash Mousse, Pistachio

フォアグラと鶏肉のレバー とうもろこし｜Foie Gras and Chicken Liver Pâté, Sweet Corn

白身魚のオムレツ 帆立貝のムース｜White Fish Omelette, Scallop Mousse

ビーツと甘海老夏野菜｜Beetroot, Sweet Shrimp and Summer Vegetables

鮟鱇のテリーヌキャビア添え｜Monkfish Terrine with Caviar

スコーン｜SCONES

プレーン｜Plain

クランベリー｜Cranberry

柑橘と蜂蜜ジャム レモンカード｜Citrus and Honey Jam, Lemon Curd

プティフール｜PETITS-FOURS

ブルーベリー｜Blueberry

マンゴーアプリコット｜Mango, Apricot

ラズベリー ライチ｜Raspberry, Lychee

ココナッツパッションフルーツ｜Coconut, Passion Fruit

マンゴーヨーグルト ジンジャー｜Mango Yogurt, Ginger

アーモンドフィナンシェ｜Almond Financier

オリーブオイルとレモンのセミフレッド｜Olive Oil and Lemon Semifreddo

タルト ・ トロペジェンヌ｜Tart Tropézienne
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Iced
アイス

Hot
ホット

Caffeine Free
カフェインレス

Paired with a glass of
N.V. Louis Roederer, Collection 246

グラス 「ルイ ロデレール コレクション 246」
をご用意いたします

Add 2,640

Mandarin Oriental, Tokyo Blend Tea
マンダリンオリエンタル東京ブレンドティー

Chinese Oolong tea seasoned with citrus fruit 
providing a fresh and pleasant aftertaste

福建省産の烏龍茶に柑橘の香りを加えた

シグネチャーブレンド

Exotic Orchard
エキゾチックオーチャード

Oolong and Pu-erh teas, flavoured with lychee

烏龍茶とプーアール茶にライチの香りのオリジナルブレンド

Darjeeling First Flush
ダージリン ・ ファーストフラッシュ

Blend made exclusively from first-flush Darjeeling teas, 
offering a fresh, young-leaf aroma and crisp, 
refreshing astringency

若葉のようなフレッシュな香りと、きりっとした渋みが

爽やかな春摘みダージリンを使用したブレンド

White Sangria
ホワイトサングリア

Black tea flavoured with candied orange peel, 
green raisin, elderflower and marigold flower

オレンジピールとグリーンレーズン、エルダーフラワーの

ブレンドが白ワインのサングリアを思わせるフルーツティー

Seasonal Tea
シーズナルティー

Carefully selected by our tea sommelier
Please feel free to ask for a recommendation 

ティーソムリエが選んだ季節の紅茶をご用意しております

スタッフにお尋ねください

Riviera
リヴィエラ

A tropical mocktail featuring the rich sweetness of 
mango and orange, enhanced with agave syrup 
and a refreshing touch of basil

マンゴーとオレンジの濃厚な甘みが際立つトロピカルな

モクテル アガベシロップのやさしい甘みとバジルの

爽やかな香り

Royal Milk Tea
ロイヤルミルクティー

Assam tea with a full-bodied flavour and low 
astringency
濃厚なコクがあり、渋みが少ないアッサムティーを使用

Seasonal Royal Milk Tea
シーズナルロイヤルミルクティー

Carefully selected by our tea sommelier
Please feel free to ask for a recommendation 

ティーソムリエが選んだ季節の紅茶を使用した

ロイヤルミルクティーをご用意しております

スタッフにお尋ねください

Granada
グラナダ

A tropical black tea featuring rich guava and papaya 
notes, accented with colourful blossoms, offering a sweet 
and exotic aroma

濃厚なグアバとパパイヤの香りに色とりどりの花々を重ねた

南国を思わせる甘く華やかな紅茶

Soleil Levant
ソレイユルヴァン

Japanese tea with white grape and grapefruits aroma, 
blended with premium matcha

白葡萄とグレープフルーツの香りの日本茶に抹茶をブレンド

Jasmine
ジャスミン

A delicate jasmine fragrance with a rich, 
lingering sweetness that extends into the aftertaste

繊細なジャスミンの香りと余韻に続く濃厚な甘み

Passion Fruit Oolong Tea
パッションフルーツ烏龍

A fragrant Taiwanese oolong tea delicately scented
with the sweet and tart essence of passion fruit

甘酸っぱいパッションフルーツが香る台湾烏龍茶

Cocktail Hour Tea

カクテルアワーティー

Fragrant blend of black tea and green tea, enhanced 
with the vibrant notes of hibiscus and the sweet, 
rich depth of rum aroma

紅茶と緑茶の組み合わせに、華やかなハイビスカスと

ラムの甘い奥行きのある香り

Jardine Sauvage
ジャルダン ・ ソバージュ

Rooibos tea with the infusion of ripe mango 
and fresh citrus scent

甘く熟れたマンゴーと爽やかなシトラスで香りづけした

ルイボスティー

‘Jus' T’aime Eclatant
ジュテームエクラタン

Fruit tea blended with sweet-tart passion fruit and rich 
mango aromas, complemented by pineapple, apple, 
rosehip, and hibiscus

甘酸っぱいパッションフルーツと濃厚なマンゴーの香りに

パインや林檎、ローズヒップやハイビスカスなどを

ブレンドしたフルーツティー

Provence
プロヴァンス

Herbal tea blended to evoke the flowers of Southern France

南フランスに咲く花々をイメージしてブレンドされたハーブティー

Coffee
コーヒー

Mandarin Oriental Blended Coffee
Café Latte / Cappuccino / Espresso (Hot only)*

マンダリン オリエンタル ブレンドコーヒー

カフェラテ / カプチーノ /エスプレッソ（ホットのみ）

*Decaffeinated Coffee available upon request
カフェインレスコーヒーをご希望の際は、スタッフにお申し付けください

All prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge.
上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途15%のサービス料を申し受けます。
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