
 

In-Room Dining



Dear Guest, 

On behalf of our team at Mandarin Oriental Jumeira, Dubai, we wish 
you a very warm welcome to our resort! It is truly a delight to have you 
as our guest. Our creative In-Room Dining menu has been developed by 
our renowned culinary team to feature favourites of all cuisines including 
those that are more health conscious. Through our partnerships with 
local farms and artisans, this menu reflects our commitment to sourcing 
the finest quality, sustainable and organic produce. 

If for any reason, we are unable to satisfy your personal preferences or 
dietary needs with our current In-Room Dining offerings, we encourage 
you to simply convey your specific wishes to our In-Room Dining team 
and we will make every attempt to accommodate your needs. 

We wish you the most relaxing stay here by the endless blue of the 
Arabian Gulf at Mandarin Oriental Jumeira, Dubai. 

Yours Sincerely,

Sebastien Torres
Executive Chef – Mandarin Oriental Jumeira, Dubai
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We shall be delighted to assist you with detailed allergen information regarding all dishes and drinks on our menus. Kindly note that our dishes are not produced 
in an entirely allergen free environment. All prices are in UAE Dirhams and are inclusive of 7% Municipality fees, 10% Service Charge and 5% Value Added Tax.

(N) Nuts    (R) Raw    (S) Shellfish    (V) Vegetarian    (VG) Vegan

Delightful Mornings
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We shall be delighted to assist you with detailed allergen information regarding all dishes and drinks on our menus. Kindly note that our dishes are not produced 
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(N) Nuts    (R) Raw    (S) Shellfish    (V) Vegetarian    (VG) Vegan

Delightful Mornings 

Mandarin Breakfast 195

Two Pasteurized Eggs 
Prepared to your liking

Sides: Chicken Sausage, Beef Bacon, Hash Brown 
Potatoes and Grilled Plum Tomatoes

  

Selection of Breads and Pastries 
From our Artisan Baker

Greek Style Yoghurt 
Fresh Seasonal Berries

Arabic Breakfast 195

House Made Arabic Flat Bread

Levantine Style Shakshouka

Ful Medames

Assortment of Cold Arabic Mezzes
Hummus Labneh, Chickpea Falafel
Fresh Vegetables Crudités

Healthy Breakfast 195

Choice of Bread 
Sourdough Bread, Rye Bread, Wholewheat Bread

Morning Bowl 
100% Plant Based Sausage, Avocado and Tomato Salad 
Vegetable Crudités, Feta Cheese, Soft Boiled Egg

 

House Made Bircher Muesli (N) 
Seasonal Mixed Berries, Dried Fruits and Nuts

Acai Bowl (VG)
Coconut, Agave Syrup, Granola, Blueberry 
Banana, Mango, Raspberry 

Included in all Breakfast Sets

Seasonal Sliced Fruits and Mixed Berries

Your choice of Fresh Fruit Juice
Orange, Watermelon, Mango, Green Apple, Pineapple Grapefruit, Carrot

Your choice of a Hot Beverage
Freshly Brewed Coffee, Tea, Hot Chocolate, Fresh Milk

  (   ) Sustainably Sourced  (   ) Chef ’s Recommendation  (   ) Healthy  (   ) Locally Produced

Breakfast Set Menu Available From: 5:00  – 12:00
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(N) Nuts    (R) Raw    (S) Shellfish    (V) Vegetarian    (VG) Vegan

Breakfast

Eggs

All egg dishes come with a side of grilled tomato, 
zucchini, and asparagus.

Two Pesteurized Eggs prepared to your liking� 85

Scrambled | Poached | Boiled | Fried | Omelette

Avocado Toast			              80
Avocado, Toasted Sourdough
Romesco Sauce, Guacamole
Add: Poached Egg 			              20

The Benedicts�
English Muffins, Hollandaise Sauce
The Classic | Beef Pastrami� 95
Royale | Scottish Smoked Salmon� 95

Around The World

Levantine Shakshouka (V)� 90
Soft Egg, Roasted Peppers, Tomato, Cumin
Arabic Flat Bread

Ful Medames (V)� 70
Arabic Flat Bread

Vegan Morning Bowl (VG)� 95
100% Plant Based Sausage, Avocado, Petite Salad
Chickpea Hummus, Grilled Sourdough Bread

Cereals and Dairy
 
Oat Porridge (V)� 65
Prepared with your choice of Milk or Water

Housemade Bircher Muesli (V) (N)� 65
Seasonal Mix Berries, Dried Fruits and Nuts

Breakfast Cereals (V)� 65
Corn Flakes, Rice Crispies, Coco Pops, All Bran

Cheese Board Affines (V) (N)� 125
Selection of Cheeses from Around the World
Assorted Condiments, Dried Fruits, Grapes, Nuts

Yoghurt (V)� 70
Seasonal Mix Berries, Toasted Granola	
Choice of Yoghurt: Full Fat or Low Fat 
Greek Style | Plant Based

Side Dishes 

Baked Beans			   40

Smoked Salmon 		  65

Beef Bacon (5 pcs)		  55

Turkey Bacon (5 pcs)		  55

Sliced Avocado (1 pc.) 		  45

Chicken Sausage (5 pcs)	 55

Hash Brown Potatoes (5 pcs)	 50

Breads and Toasts
 
Bakery Basket (V) (N)� 55
Selection of Breads and Pastries from our Artisan Baker

  (   ) Sustainably Sourced  (   ) Chef ’s Recommendation  (   ) Healthy  (   ) Locally Produced

Available from 5:00 – 18:00
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We shall be delighted to assist you with detailed allergen information regarding all dishes and drinks on our menus. Kindly note that our dishes are not produced 
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(N) Nuts    (R) Raw    (S) Shellfish    (V) Vegetarian    (VG) Vegan

Breakfast

Fresh Fruits and Vegetable Juices

Green Detox (VG)� 45
Green Apple, Celery, Spinach, Ginger

Mint Basil Cooler (VG)� 50
Basil, Mint, Lemon, Cucumber

Red Boost (VG)� 50
Apple, Carrot, Lemon, Pomegranate

Smoothies
 
Green Delight (VG)� 50
Match Powder, Oatmilk, Avocado, Banana, Agave Syrup

Energy Booster (V) (N)� 50
Avocado, Dates, Almonds, Cashew, Fresh Milk, Honey

Creamy Colada (V)� 50
Coconut Milk, Greek Yogurt, Pineapple Chunks
Chia Seeds, Honey

Electrolyte Drinks
 
Lychee Bliss Sparkler (VG)� 65
Lychee Scahet, Coconut Water, White Grape Juice
Sparkling Water

Elderberry Citrus Cooler (VG)� 65
Elderberry Sachet, Orange Juice, Cranberry Juice
Tonic Water

Himalayan Lime Mojito Twist (V)� 65
Himalayan Lime Sachet, Sparkling Water, Mint
Lime, Honey

Sweet Mornings
 
Waffle (V) (N)� 75
Caramelised Bananas, Pecan Nuts, Chocolate Sauce

Acai Bowl (VG)� 75
Coconut, Agave Syrup, Granola, Blueberry
Banana, Mango, Raspberry

French Toast  (V)� 75
Seasonal Fruit Compôte

Crêpe (V) (N)� 75
Gianduja Chocolate, Hazelnuts

Seasonal Fruit Platter (VG)� 95

Buttermilk Pancakes (V)� 75
Fresh Blueberry, Maple Syrup 

  (   ) Sustainably Sourced  (   ) Chef ’s Recommendation  (   ) Healthy  (   ) Locally Produced

Coffee
 

Espresso (single / double)� 45  /  50

Americano� 45

Cappucino� 50

Café Latte� 50

Raf� 50
Espresso, Cream, Vanilla Syrup

Macchiato� 50

Café Mocha� 50

Hot Chocolate� 50

Tea  50

Breakfast Tea

Earl Grey

Jasmine Tea

Peppermint Tea

Green Tea

Chamomile Tea

Matcha Tea/Latte� 55
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We shall be delighted to assist you with detailed allergen information regarding all dishes and drinks on our menus. Kindly note that our dishes are not produced 
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(N) Nuts    (R) Raw    (S) Shellfish    (V) Vegetarian    (VG) Vegan

À la Carte
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À la Carte - International 

Soups
 
Tomato (V)� 70
Tomato Chutney
 
Forest Mushroom (V)� 80
Truffle Cream, Truffle Oil

Chicken and Noodle� 75
Yellow Egg Noodle, Chicken Broth

Lentil� 75
Shredded Pita Bread Crouton, Cumin Powder

Borscht� 105
Beef Broth, Beetroot, Cabbage, Potatoes, Onion, 
Beef Cheek served with Sour Cream

Seafood (S)� 205
Prawns, Calamari, Clams, Mussels, Lemon Oil
Red Prawn Emulsion

Bolognese� 115
Minced Wagyu Beef and Vegetable Ragu, Parmesan

Carbonara� 110
Veal Pancetta, Egg Yolk, Cream Sauce, Pecorino Romano

Arrabiata (V)� 80 
Cherry Tomato, Chili Flakes, Smoked Paprika

Alfredo (V)� 85
Butter and Cream Sauce, Parmesan

Napoletana (V)� 75
Tomato Sauce, Garlic, Herbs

Russian Pelmeni � 95
Choice of: Beef or Chicken
Served with Sour Cream, Chicken Soup

Choice of Pasta
Penne  |  Tagliatelle  |  Spaghetti

Gourmet House Caviar�
Served with Condiments and Blinis 
		  30g	 50g	 100g	
Royal Oscietra	 295	 475	 925�
Beluga		  430	 700	 1375�

Pastas

Seafood Bar (S) (R)�
Served with Cocktail Sauce, Red Wine Vinegar with Shallot 
Asian Dressing, Sour Cream, Tabasco, Lemon Wedges 
Available From: 11 AM – 11 PM
 
MO Seafood Bar (for 2 persons)� 990
200-Gram King Crab Leg, Whole Lobster, 4 pcs Fresh 
Oyster, 3 pcs Tiger Prawn, 4 pcs Mussel, 6 pcs Clams
Add Royal Oscietra Caviar 30gr � 295

Salads

Caesar� 80
Baby Gem Lettuce, Beef Bacon, Caesar Dressing 
Anchovy, Cured Egg Yolk, Parmesan, Roasted Bread 
Crumb
Add Chicken� 15
Add Prawn (S)� 25

Niçoise� 120
Seared Tuna Loin, Kalamata Olive, Haricot Vert 
Tomato, Soft Boiled Egg, Potato, White Anchovie 
House Vinaigrette

Burrata (V) (N)� 105
Baby Gem Lettuce, Pistachio Cream, Mixed Herbs
Tomato, Molasses, Zaatar

Greek (V)� 85
Feta Cheese, Kalamata Olive, Tomatoes, Cucumber 
Red Onion, Capsicum, Herb Dressing

Canadian Lobster Salad (S)	  	 225
Avocado, Heirloom Tomato, Cocktail Sauce

Cobb Salad	  	 130
Iceberg Lettuce, Grilled Chicken, Beef Bacon, Avocado
Edamame, Grilled Corn, Tomato Confit, Mollet Egg
Buttermilk Dressing

  (   ) Sustainably Sourced  (   ) Chef ’s Recommendation  (   ) Healthy  (   ) Locally Produced
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We shall be delighted to assist you with detailed allergen information regarding all dishes and drinks on our menus. Kindly note that our dishes are not produced 
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(N) Nuts    (R) Raw    (S) Shellfish    (V) Vegetarian    (VG) Vegan

À la Carte - International

Burgers and Sandwiches

All Burgers and Sandwiches are accompanied with 
your choice of French Fries or Green Salad

Wagyu Beef Burger served with
Cajun Spice Steak Fries � 195
Brioche Bun, 100% Wagyu Beef Patty, Emmental Cheese
Mizuna with Lemon Dressing, Caramelized Onion 
Burger Sauce 

Wagyu Slider� 130
Wagyu Beef, Japanese Milk Bun, Cheddar Cheese
Burger Sauce, Caramelized Onion 

Croque Monsieur with Chives served with
Cajun Spice Steak Fries � 125
Toasted Brioche Bread, Veal Ham, Emmental Cheese, 
Chives, Bechamel Sauce
Add Truffle Bechamel Sauce� 40

The Club Sandwich� 130
Grilled Chicken Breast, Beef Pastrami, Turkey Ham
Lettuce, White Cheddar Cheese, Tomato, Egg
Choice of  White or Brown Bread 

Chicken Shawarma� 115
Grilled Spiced Chicken, Saj Bread, Pickles, Garlic Sauce

Vegan Burger (VG)� 105
100% Plant-Based Burger Patty, Bun, Lettuce Tomato, 
Avocado, Chimichurri Mayonnaise

Pizzas
 
All Pizzas are served with Olive Oil and Chili Flakes

Margherita (V)� 95
Tomato Pomodoro, Mozzarella, Parmesan, Basil

Genovese (V)� 120
Mozzarella, Burrata, Parmesan, Confit Tomato
Basil, Pesto

Diavola� 120
Tomato Pomodoro, Salami, Chili Flakes, Mozzarella

Gamberi (S)� 180
Tomato Pomodoro, Grilled Prawn, Chili Flakes
Sundried Tomato, Truffle Paste, Rocket Leaves
Jalapeno, Mozzarella

  (   ) Sustainably Sourced  (   ) Chef ’s Recommendation  (   ) Healthy  (   ) Locally Produced
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We shall be delighted to assist you with detailed allergen information regarding all dishes and drinks on our menus. Kindly note that our dishes are not produced 
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(N) Nuts    (R) Raw    (S) Shellfish    (V) Vegetarian    (VG) Vegan

À la Carte - International

Wagyu Beef Rib Eye MB 6-7 (300gm)� 350
Australia

Wagyu Beef Tenderloin MB 4-5 (200gm)� 295
Australia

Lamb Chops (180gm)� 210
Australia

Corn Fed Baby Chicken� 120
France

Jumbo Tiger Prawns (5 pcs) (S)� 210
Thailand

Mediterranean Seabass Fillet� 160
Turkey

Pan Roasted Salmon� 180
White Bean Succotash, Salsa Verde

Grilled Seafood Platter (S)� 690
Canadian Lobster, Tiger Prawns, Salmon, Sea Bass
Calamari, Mixed Grilled Vegetables
Lemon Butter Sauce

French Fries� 45

Green Salad� 45

Steamed Rice		  45

Sauteed Spinach	 45

Mashed Potatoes	 50

Grilled Vegetables	 45

Sauteed Mushroom	 45

Sweet Potatoes Fries	 45

Steak Fries	 55

Beef Jus with Thyme  |  Truffle - Mushroom Sauce
Béarnaise Sauce  |  Lemon Butter Sauce

Choice of one sauce

Grilled or Panseared

Side Dishes

  (   ) Sustainably Sourced  (   ) Chef ’s Recommendation  (   ) Healthy  (   ) Locally Produced
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(N) Nuts    (R) Raw    (S) Shellfish    (V) Vegetarian    (VG) Vegan

À la Carte - Oriental Heritage

Starter
 
Korean Fried Chicken� 95
Buttermilk Fried Chicken, Korean Sauce

Edamame (V)� 45
Sea Salt

Dim Sum (6 pcs)
Served with Soy Sauce and Chili Bean Sauce

Chicken Siu Mai� 85

Shrimp Har Gow (S)� 95

Vegetable Dumpling (V)� 65

Assorted (S)� 85

Soups
 
Miso Soup� 75
Wakame, Tofu, Spring Onion

Singapore Seafood Laksa (S)� 185
Spiced Coconut Curry, White Noodle
Fried Bean Curd, Bean Sprouts, Boiled Egg

Sushi Platter
 
Large Sushi Platter (S) (R)� 349
Maki 16 pcs., Sashimi 9 pcs., Nigiri 6 pcs

Rice and Noodles
 
Pad Thai Goong (S) (N)� 155
Rice Noodles, Prawn, Bean Sprouts
Peanuts, Tamarind and Fish Sauce

Cantonese Style Fried Rice (V)� 90
Traditional Egg Fried Rice, Seasonal Vegetables
Add Chicken� 15
Add Prawn (S)� 25

Thai Green Curry Vegetable with Jasmine Rice� 75
Thai Herbs Green Curry paste with Coconut Cream
Add Chicken� 15
Add Prawn (S)� 25

Stir Fry Noodles Vegetable� 85
Fresh Noodle with Asian Vegetables and Wok Fry Sauce
Add Beef� 35
Add Prawn (S)� 25

  (   ) Sustainably Sourced  (   ) Chef ’s Recommendation  (   ) Healthy  (   ) Locally Produced

Nigiri (2 pcs)

Served with House-Made Sushi Soy Sauce, Pickled 
Ginger, and Wasabi 

Lean Bluefin Tuna (R)� 75
(MSC Certified Sustainable)

Salmon (R)� 45

Sea bass (R)� 45

Hamachi (R)� 75

Sashimi (3 pcs)

Served with House-Made Sushi Soy Sauce, Pickled 
Ginger, and Wasabi 

Lean Bluefin Tuna (R)� 85
(MSC Certified Sustainable)

Salmon (R)� 55

Sea bass (R)� 55

Hamachi (R)� 85

Available from 11:00 – 00:00

Maki Rolls (8 pcs)
 
California (S)� 105
Tobiko, Cucumber, Avocado

Spicy Tuna (R)� 125
Avocado, Kimchi, Spicy Mayonnaise

Salmon (R)	�  95
Takuwan, Cucumber, Yuzu kosho, Crispy Salmon Skin

Shrimp Tempura (S)� 105
Tamago, Asparagus, Spicy Mayo, Tempura Flakes
Sesame Seeds

Mix Vegetable (VG)� 75
Cucumber, Avocado, Carrot pickle, Radish pickle
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(N) Nuts    (R) Raw    (S) Shellfish    (V) Vegetarian    (VG) Vegan

 

À la Carte - Indian Delights

À la Carte - Local Flavours

Starters

Cold Mezze Platter (N)� 115
Hummus, Moutabel, Muhammara, Baba Ghanoush, 
Fattoush Salad. Served with warm House-Made Arabic 
Bread (3 pcs.) 

Should you wish to enjoy any of the above items individually, 
each item is available for AED 60 per portion.

HotMezze Platter� 120
Lamb Kibbeh, Spinach Fatayer, Chickpea Falafel 
Lamb Sambousek, Tahina Sauce 

Should you wish to enjoy any of the above items individually, 
each item is available for AED 65 per portion.

Main Course 

All Indian main course dishes are served with assorted 
condiments and your choice of Naan Bread or 
Basmati Rice

Butter Chicken (N)� 135
Tandoori Chicken Thigh, Cashew Nut Gravy 

Yellow Dal Tadka (V)	�  90
Cumin, Tomato

Palak Paneer (V)� 105
Indian Cottage Cheese, Spinach, Fenugreek

Dal Makhani (V)� 100
Black Lentils, Tomato, Coriander

Vegetable Curry (V)� 100
Coconut Curry Gravy

Main Course 

Arabic Mixed Grill� 540
Lamb, Chicken Thigh, Angus Tenderloin, Kofta 
Seasonal Vegetables, Vermicelli Rice

Shish Tawook� 155
Yoghurt Marinated Chicken Thigh
Grilled Seasonal Vegetables, Saffron Rice

Biryani
Fragrant Basmati Rice, Assorted Condiments
Prawn (S)� 165
Chicken� 160
Vegetable (V)� 125

  (   ) Sustainably Sourced  (   ) Chef ’s Recommendation  (   ) Healthy  (   ) Locally Produced
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in an entirely allergen free environment. All prices are in UAE Dirhams and are inclusive of 7% Municipality fees, 10% Service Charge and 5% Value Added Tax.
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Breakfast
 
Vegan Morning Bowl (VG)� 95
100% Plant Based Sausage, Avocado 
Chickpea Hummus, Pickles, Petite Salad, Grilled 
Sourdough

Avocado Toast (VG)� 80
Avocado, Toasted Sourdough, Romesco Sauce
Guacamole

Acai Bowl (VG)� 75
Coconut, Agave Syrup, Granola, Blueberry 
Banana, Mango, Raspberry

Small Plates
 
Edamame (VG)� 45
Sea Salt

Steam Green Vegetables (N) (VG)	 45
Seasonal Mix Vegetables with Maldon Salt

Vegan Dessert
 
Mixed Berry Chia Pudding (VG)     � 55
Chia Pudding with Coconut Milk and fresh Berries

Vegan Burger (VG)� 105
100% Plant-Based Burger Patty, Bun, Lettuce, Tomato
Avocado, Chimichurri Mayonnaise

Arrabiata (VG)� 80
Datterino Tomato, Chili Flakes, Espelette Pepper
Choice of Pasta:  Penne or Spaghetti

Main Course

À la Carte - Vegan

  (   ) Sustainably Sourced  (   ) Chef ’s Recommendation  (   ) Healthy  (   ) Locally Produced
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(N) Nuts    (R) Raw    (S) Shellfish    (V) Vegetarian    (VG) Vegan

Something Sweet

Cake of the Day (N)� 75
Designated cake of the day as per the Mandarin Cake Shop

Caviar Cheesecake (N)� 220
Almond Hazelnut Crumble, Baked New York Cheesecake, Oscietra Caviar
 
Baklava (N)� 70
Turkish Baklava with Vanilla Ice Cream 
 
Tiramisu (N)� 75
Mascarpone Cream, Coffee Syrup, Biscuit & Cocoa Powder
 
Pavlova � 65
Meringue, Mixed Berries Compote, Vanilla Cream, Mixed Berry Sorbet

Chocolate Fondant (N)� 80                          
Valrhona Chocolate Guanaja, Vanilla Ice Cream 
 
Vanilla Crème Brûlée� 75
Made with Madagascar Vanilla

Umm Ali  (N)� 75
Baked Puff Pastry, Rose Water Infused Milk, Pistachio
 
Selection of Ice Cream & Sorbet (2 scoops) (N) � 60
Sorbet: Mango, Passion Fruit, Watermelon, Lemon, Mandarin
Ice Cream: Vanilla, Strawberry, Dark Chocolate, Pistachio, Coconut, Caramel
�

  (   ) Sustainably Sourced  (   ) Chef ’s Recommendation  (   ) Healthy  (   ) Locally Produced
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Little Nomads

Small Plates
 
Vegetable Crudités (VG)� 45
Carrot, Celery, Cucumber, Guacamole, Chickpea 
Hummus

Mixed Leaf Salad (V)� 50
Cucumber, Tomato, Croutons, Yuzu Dressing

Chicken Nuggets� 55
French Fries

Fish & Chips� 65
French Fries, Tartar Sauce

Grilled Cheese Sandwich (V)� 55
French Fries

Something Sweet

Banana Pancakes (N)� 50
Peanut Butter, Sliced Bananas, Hazelnut Spread

Warm Chocolate Brownies (N)� 50
Vanilla Ice Cream, Chocolate Sauce

Banana Split (V)� 50
Whipped Cream, Chocolate Sauce, Berries 

Ice Cream and Sorbets (N)� 50
Sorbet: Mango, Passion Fruit, Watermelon, Lemon, Mandarin
Ice Cream: Vanilla, Strawberry, Dark Chocolate 
Pistachio, Coconut, Caramel

Watermelon Plate� 50

Soups
 
Tomato (VG)� 55
Tomato Soup, Extra Virgin Olive Oil

Chicken and Noodle� 55
Clear Chicken Broth, Egg Noodles

Main Course
 
Grilled Chicken Breast� 65
Choice of French Fries, Mashed Potato, Vegetables

Pizza Margherita (V)� 55
Tomato Pomodoro, Mozzarella, Parmesan, Basil

Pasta – Choice of Penne or Spaghetti� 55
Tomato | Alfredo | Bolognese

Grilled Beef Burger� 75
Cheddar Cheese, Lettuce, Tomato, French Fries

Steamed Scottish Salmon� 75
Choice of French Fries, Mashed Potato, Vegetables

Grilled Lamb Kofta� 70
Saffron Rice, Tahina Sauce

Chicken Kotleti� 65
Minced Chicken Patties, Choice of Mashed Potatoes or 
Buttered Buckwheat

kids menu

  (   ) Sustainably Sourced  (   ) Chef ’s Recommendation  (   ) Healthy  (   ) Locally Produced
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(N) Nuts    (R) Raw    (S) Shellfish    (V) Vegetarian    (VG) Vegan

Netsu Bento Boxes

Chilean Seabass Box  450

Edamame (V)
Sea Salted 

Tuna Tataki (R)
Pickled Red Chilli, Garlic, Chips, Ponzu 

Seaweed Salad (V)
Sesame Ponzu, Nashi, Crispy Nori 

  

Korean Fried Chicken 
Spicy Sour Sauce, Sesame

Spicy Miso Chilean Seabass 
Spring Onion, Pickled Red Chilli 

Spicy Seafood Hot Stone Rice (S)
Yellowtail, Salmon, Prawn, Mixed Mushrooms
Sesame Butter, Corn, Carrot Pickle, Egg

Wagyu Box  550

Edamame (V)
Sea Salted 

Yellowtail Tiradito (R)
Pickled Kumquat, Annatto Oil, Rocoto Chilli  

Seaweed Salad (V)
Sesame Ponzu, Nashi, Crispy Nori 

  

Broccoli (V)
Wafu Dressing, Toasted Sesame

Spicy Wagyu Hot Stone Rice
Beef, Mixed Mushrooms, Sesame Butter, Corn, Carrot 
Pickle, Egg

Sweet Spicy Glaze Wagyu Short Rib
Kimchi, Sesame seeds 

Sushi Box  500

King Crab Salad (S)
Yuzu Kosho Mayo, Crispy Noodles, Orange Tobiko 

Wagyu Gunkan Sushi (R)
Oscietra Caviar 

Wagyu & Foie Gras Nigiri Sushi (R)
Black Truffle, Oscietra Caviar 

Sashimi (R)
Salmon, Tuna, Hamachi 

 

Chirashi Mixed Sashimi (R)
Salmon, Yellowtail, Tuna, Seabass, Prawn, Spicy Miso 

Hamachi (R)
Yuzu Kosho, Avocado, Green Chili, Cucumber 

Nigiri (R)
Tuna, Hamachi

Available from 18:30 – 23:00

  (   ) Sustainably Sourced  (   ) Chef ’s Recommendation  (   ) Healthy  (   ) Locally Produced
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We shall be delighted to assist you with detailed allergen information regarding all dishes and drinks on our menus. Kindly note that our dishes are not produced 
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Beverages 

Cocktail

Raspberry Kir Royal� 130
Champagne, Chambord Raspberry Liqueur, Fresh Raspberry

Margarita� 95
Patrón Silver, Cointreau, Agave, Lime

Passionfruit Martini� 95
Vodka, Passionfruit, Lime

Espresso Martini� 85
Vodka, Kahlua, Freshly Brewed Espresso

Aperol Spritz� 85
Aperol, Bubbles, Soda

Mocktail

Virgin Passionfruit Martini� 60
Passionfruit, Lime

Virgin Peach Bellini� 75
Wild Idol White, Peach Puree, Peach Syrup

Virgin Mojito (Classic, Strawberry, Passionfruit)� 55
Fruit, Lime, Mint, Soda

Spirit of Elderflower� 55
Elderflower, Lime, Soda

Beer

Asahi� 70

Heineken� 70

Peroni� 70

Corona� 70

Bière Des Amis 0.0 % (Non – alcoholic)� 50 

Heineken 0.0 % (Non – alcoholic)� 40 
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Wine by the glass

Champagne and Prosecc  125ml

Louis Roederer ‘Collection 245’, Brut NV						            115

Louis Roederer Rosé, Brut Vintage							             155

Prosecco, Fantinel, Extra Dry				               			                              90
	

White Wine 150ml

Riesling, Dreissigacker                                                                                                                                      80
Rheinhessen, Germany						            

Pinot Grigio, Borgo Tesis                                                                                                                                  98
Friuli-Venezia Giulia, Italy					            

Gavi del Comune di Gavi, Villa Sparina                                                                                                         130
Piedmont, Italy					          

Sauvignon Blanc, Cloudy Bay                                                                                                                              155
Marlborough, New Zealand					       

Chablis 1er Cru L’Essence des Climats, Domaine Laroche                                                                             185
Burgundy, France			       

Rosé Wine

Whispering Angel, Château d’Esclans 
Provence, France					                                                                             120
 

Red Wine

Malbec, Terrazas de los Andes                                                                                                                              155
Mendoza, Argentina					         

Domaine Clarence Dillon ‘Clarendelle’                                                                                                           110
Bordeaux, France					          

Bourgogne Pinot Noir, Louis Latour                                                                                                              135
Burgundy, France					          

Chianti Classico, Castello di Albola                                                                                                                120
Tuscany, Italy					          
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Champagne by the bottle 

Champagne
Louis Roederer ‘Collection 245’, Brut NV						           690

Laurent-Perrier, Brut NV								             790 

Bollinger ‘Special Cuvée’, Brut NV							            990 

Perrier-Jouët ‘Belle Epoque’, Brut Vintage						        3,900

Dom Pérignon, Brut Vintage								          5,500

Dom Pérignon P2, Brut Vintage							       13,500

Louis Roederer Cristal, Brut Vintage							         4,900

Louis Roederer Cristal, Brut Vintage | Magnum						      11,000

Ruinart, Blanc de Blancs, Brut NV							         2,200 

Ruinart, Blanc de Blancs, Brut NV | Magnum						        4,750 

Ruinart, Brut NV		  							         1,400

Rosé Champagne 	
Louis Roederer Rosé, Brut Vintage							            930

Ruinart Rosé, Brut NV								          1,750

Laurent-Perrier Rosé, Brut NV							         1,950

Laurent-Perrier Rosé, Brut NV | Magnum						        3,750

Perrier-Jouët ‘Belle Epoque’ Rosé , Brut Vintage						        4,400 

Louis Roederer Cristal Rosé, Brut Vintage						        8,500 

Louis Roederer Cristal Rosé, Brut Vintage | Magnum					     19,000 

Dom Pérignon Rosé, Brut Vintage							         9,500

Billecart Salmon Rosé, Brut NV							         1,800

Prosecco

Prosecco, Fantinel, Extra Dry			   					          535 

0% ABV Sparkling Wine 

Wild Idol, White 		  							            415
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Wine by the bottle 

White Wines 

Pinot Grigio, Borgo Tesis | Friuli-Venezia Giulia, Italy	 				         480 

Gavi del Comune di Gavi, Villa Sparina | Piedmont, Italy					          650

Vistamare, Ca’Marcanda, Angelo Gaja | Tuscany, Italy	 				      1,600

Cervaro della Sala, Castello della Sala | Tuscany, Italy					       1,800

Chardonnay, Rossj Bass, Angelo Gaja | Piedmont, Italy	 				      2,500

Sauvignon Blanc, Alteni di Brassica, Angelo Gaja | Piedmont, Italy				      3,200

Gaia & Rey, Chardonnay, Angelo Gaja | Piedmont, Italy 					       5,900

Picpoul de Pinet, Gérard Bertrand | Languedoc, France	 				         425

Riesling, Trimbach | Alsace, France							            695

Chablis, Simonnet-Febvre | Burgundy, France						           775

Sancerre, Domaine Tassin | Loire Valley, France						           850

Chablis 1er Cru L’Essence des Climats, Domaine Laroche | Burgundy, France			        925

Pouilly-Fumé, Ladoucette | Loire Valley, France	 					       1,350

Meursault ‘Les Clous’, Bouchard Père et Fils | Burgundy, France 				      2,200

Chablis Grand Cru Bougros, Jean-Marc Brocard | Burgundy, France			      	   2,400

Puligny-Montrachet ‘Vieilles Vignes’, Vincent Giradin | Burgundy, France			     2,600

Baron de L, Pouilly-Fumé, Ladoucette | Loire Valley, France					       2,800 

Corton-Charlemagne, Louis Latour | Burgundy, France 					       4,800 

Riesling, Dreissigacker | Rheinhessen, Germany						           395

Albariño, Pazo De Señorans | Rías Baixas, Spain						           895

Esporão Reserva Branco | Alentejo, Portugal						           790

Chenin Blanc ‘Kloof Street’, Mullnieux | Swartland, South Africa				         400

Chardonnay, La Crema | California, USA						           890

Sauvignon Blanc, Cloudy Bay | Marlborough, New Zealand	 				         770

Rosé Wine

Whispering Angel, Château d’ Esclans | Provence, France					          590

Château de Selle, Domaines Ott | Provence, France					          910

Cuvée 281, Château Minuty | Provence, France 						        1,490
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Wine by the bottle 

Red Wines 

Chianti Classico, Castello di Albola | Tuscany, Italy					          600

Guidalberto, Tenuta San Guido | Tuscany, Italy	 					          975

Barolo, Giacomo Fenocchio | Piedmont, Italy						        1,080

Promis, Ca’Marcanda, Angelo Gaja | Tuscany, Italy					                      1,250

Brunello di Montalcino, Pieve Santa Restituta, Angelo Gaja | Tuscany, Italy			     2,100

Barbareso, Angelo Gaja | Piedmont, Italy						        5,150

Sassicaia, Tenuta San Guido | Tuscany, Italy						        6,900

Domaine Clarence Dillon ‘Clarendelle’ | Bordeaux, France					          550

Bourgogne Pinot Noir, Louis Latour | Burgundy, France					          675

Château Lassègue, Saint-Émilion | Bordeaux, France					       1,600

Gevrey Chambertin, Louis Latour | Burgundy, France					       1,700

Alter Ego de Palmer, 2nd wine of Château Palmer, Margaux | Bordeaux, France			     2,350

Gevrey Chambertin ‘Coeur du Roy’, Domaine Dugat-Py | Burgundy, France			     3,800

Château Pavie 1er Grand Cru Classé A, Saint-Émilion | Bordeaux, France 2005	 		  12,000

Bonnes Mares Grand Cru, Lucien Le Moine | Burgundy, France				    15,000

Château Latour 1er Grand Cru Classé Pauillac | Bordeaux, France 2001			   19,000

Château Margaux 1er Grand Cru Classé, Margaux | Bordeaux, France 1996			   26,500

Pétrus, Pomerol | Bordeaux, France 2001						      49,000

Rioja ‘Las Pisadas’, La Carbonera | Rioja, Spain						           420

Roda Reserva | Rioja, Spain								          1,250

Cabernet / Merlot, Gamla | Golan Heights, Israel (Kosher) 	 				         540

The Chocolate Block, Boekenhoutskloof  | Franschhoek, South Africa				         850

Meerlust, Rubicon | Stellenbosch, South Africa						           990

Zinfandel, Rombauer | California, USA	 						        1,200

Cabernet Sauvignon ‘Oakville’, Robert Mondavi | Napa Valley, USA				      2,200

Opus One | Napa Valley, USA								       10,800

Malbec, Terrazas de los Andes | Mendoza, Argentina 					          770

Malbec ‘Argentino’, Catena | Mendoza, Argentina 			     		                    2,100

Pinot Noir, Cloudy Bay | Marlborough, New Zealand					          950

Cabernet Sauvignon / Shiraz Bin 407, Penfolds | South Australia, Australia			     1,450
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Spirits 

Vodka								       30ml		    bottle	
					   
Grey Goose							           90		    1,950

Grey Goose Altius							         175		    3,900

Beluga Gold							         185	 	   3,990

Gin				  

Monkey 47							         100	 	   1,650

Hendrick’s							           85		    1,730

Tanqueray 10							           70		    1,750

Tequila	

Patrón Silver 							           85		    2,050

Patrón Reposado							           95		    2,190 

Patrón Añejo 							         105		    2,350

Don Julio 1942	     						        315	 	   7,200

Clase Azul Reposado						        260	 	   5,600 

Clase Azul Añejo							         750	 	 16,000

Rum
Havana Club Añejo 7 Años						          70		    1,330

Zacapa 23 Years							         115	 	   2,550

Irish Whiskey	

Jameson								            60	 	   1,125

American Whiskey						     30ml	            	   bottle

Jack Daniel’s Old Number 7						          70		    1,515

Maker’s Mark						      	     60		    1,125
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Spirits

Blended Scotch Whisky 	
Chivas Regal 12 Years						          80		    1,700

Chivas Regal 18 Years						        125		    2,700

Johnnie Walker Black Label						          75		    1,500

Johnnie Walker Blue Label						        275		    6,200

Single Malt Whisky	

Macallan 12 Years Sherry Cask 					       110		    2,300

Macallan 18 Years Sherry Cask 					       395		    8,850

Macallan 25 Years Sherry Cask				                   1,200         	 27,000

Japanese Whisky	

Hibiki Harmony							         105		    2,150

Cognac
		
Rémy Martin VSOP						          90		    1,760

Rémy Martin XO							         250		    5,750

Hennessy XO							         250		    5,750

Liqueur
Jägermeister							           55		       990

Baileys Irish Cream							          55		       990

Kahlua								            45		       890

Sambuca								            45		       950  

St. Germain							           65		    1,280
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Beverages 

Water                                                                                    330ml            750                                                                    
Evian � 25               35
							                                         �
Evian Sparkling � 25               35

Mai Dubai Still / Sparkling� 25               35	
					                               

Fresh Juice
Orange� 35

Grapefruit� 35

Pineapple� 35

Watermelon� 35

Mango� 35

Carrot� 35

Green Apple� 35

Soft Drink
Coca Cola (regular, zero, light), Fanta, Sprite� 35

Fever Tree Soda� 35

Fever Tree Tonic Water� 35

Energy Drink
Red Bull� 40

Red Bull Sugar Free� 40
�

Coffee
Espresso� 45

Double Espresso� 50

Americano� 45

Cappuccino� 50

Caffe Latte� 50

Raff

 
Tea                                                                                                                           50

English Breakfast | Earl Grey | Jasmine | Green Tea | Peppermint

Fresh Mint | Chai | Chamomile | Raspberry & Rose�
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صباحات مبهجة
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يسعدنا أن نقدم لك معلومات مفصلة عن مسببات الحساسية فيما يتعلق بجميع الأطباق والمشروبات في قوائمنا. يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا يتم إنتاجها في بيئة خالية 
تمامًًا من مسببات الحساسية. جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل 7 ٪ رسوم البلدية ، و 10 ٪ رسوم الخدمة و 5 ٪ ضريبة القيمة المضافة.

)م( مكسرات     )محار( المحار     )نيء( أطعمة نيئة     )ن( نباتي     )ن ص( نباتي صرف
)   ( مصادر مستدامة     )   ( توصية الشيف     )  ( صحي     )   ( منتجة محليا

صباحات مبهجة 

إفطار ماندارين  195

بيضتين المراعي الحرة
محضّّرة بحسب رغبتك 

 تُقُدم مع سجق الدجاج، لحم بقري مقدد
بطاطس هاش براون، وطماطم مشوية

تشكيلة من الخبز والمعجنات
يعدها خبازنا المحترف

زبادي يوناني الطراز
توت فاكهة طازجة وفصلية

إفطار عربي  195

خبز عربي مسطح محضر مُُعد في المطعم 

شكشوكة على الطراز الشامي

فول مدمس

تشكيلة من المقبلات العربية الباردة
حمص، لبنة، فلافل، حمص، خضراوات طازجة

الإفطار الصحي  195

اختيارك من الخبز
خبز العجين المخمر ، خبز الجاودار ، خبز القمح الكامل

طبق الصباح
سجق نباتي 100%، سلطة الأفوكادو والطماطم ، كروديت 

الخضروات ، جبنة فيتا، بيض برشت

حبوب الميوسلي المحضرة مُُعد في المطعم
توت موسمي طازج ، فواكه مجففة ومكسرات 

طبق أساي
 جوز الهند، شراب الأجاويد، جرانولا، توت أزرق ، موز

مانجو، توت العليق

فواكه موسمية مقطعة

عصير الفواكه طازجة من اختيارك
 برتقال، بطيخ، مانجو، تفاح أخضر، أناناس، جريب فروت، جزر

مشروب ساخن من اختيارك
قهوة طازجة، شاي، شوكولاتة ساخنة، حليب طازج

جميع أطباق الإفطار تحتوى على

قائمة الإفطار متوفرة من الساعة 5:00 إلى 12:00
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يسعدنا أن نقدم لك معلومات مفصلة عن مسببات الحساسية فيما يتعلق بجميع الأطباق والمشروبات في قوائمنا. يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا يتم إنتاجها في بيئة خالية 
تمامًًا من مسببات الحساسية. جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل 7 ٪ رسوم البلدية ، و 10 ٪ رسوم الخدمة و 5 ٪ ضريبة القيمة المضافة.

)م( مكسرات     )محار( المحار     )نيء( أطعمة نيئة     )ن( نباتي     )ن ص( نباتي صرف
)   ( مصادر مستدامة     )   ( توصية الشيف     )  ( صحي     )   ( منتجة محليا

الفطور 

عصائر الفواكه والخضروات الطازجة

 45 جرين ديتوكس )ن(�
تفاح أخضر ، كرفس ، سبانخ ، زنجبيل

50 مشروب بارد بالنعناع والريحان )ن(�
مشروب بارد بالنعناع والريحان

50 ريد بوست )ن(�
تفاح ، جزر ، ليمون ، شمندر ، رمان

السموذي

50 اينرجي بوستر )ن( )م(�
أفوكادو ، تمر ، لوز ، كاجو ، حليب طازج ، عسل

50 مشروب السعادة الأخضر  )نباتي(  �
مسحوق الماتشا، حليب الشوفان، الأفوكادو، الموز

 شراب الصبار

مشروبات إلكتروليت

65 ليتشي بليس سباركلر )نباتي(�
أفوكادو ، تمر ، لوز ، كاجو ، حليب طازج ، عسل

65 مشروب التوت البري والحمضيات البارد )نباتي(  �
كيس إلدربيري، عصير برتقال، عصير توت بري

ماء تونيك.

65 موهيتو هيمالايا لايم تويست  )نباتي(  �
كيس هيمالايا لايم، ماء فوار، نعناع

  ليمون حامض، عسل.

أصناف الإفطار الحلوة 

75 وافل )ن( )م(
موز مكرمل، جوز بقان، صوص شوكولاتة

70  وعاء أساي )ن(�
 جوز الهند، شراب الأغاف، جرانولا، توت بري

موز، مانجو، توت العليق

75 توست فرنسي )ن(�
كومبوت الفاكهة الموسمية

75 كريب )ن( )م(�
شوكولاتة جياندوجا، بندق

90 طبق فاكهة موسمية )ن(	

75 فطائر بان كيك بزبدة الحليب )ن(	
توت بري طازج، شراب القيقب

 الشاي   50

شاي

شاي إفطار

شاي أخضر

شاي إيرل غراي

شاي بابونج

شاي ياسمين

شاي نعناع

ماتشا لاتيه              55

القهوة
45/50 إسبريسو )سينجل  |  دوبل(�

	
45 أمريكانو

50 كابتشينو

50 كافيه لاتيه

50  راف
 إسبريسو، كريمة، شراب الفانيليا	

50 ماكياتو

50 كافيه موكا

50 شوكولاتة ساخنة
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يسعدنا أن نقدم لك معلومات مفصلة عن مسببات الحساسية فيما يتعلق بجميع الأطباق والمشروبات في قوائمنا. يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا يتم إنتاجها في بيئة خالية 
تمامًًا من مسببات الحساسية. جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل 7 ٪ رسوم البلدية ، و 10 ٪ رسوم الخدمة و 5 ٪ ضريبة القيمة المضافة.

)م( مكسرات     )محار( المحار     )نيء( أطعمة نيئة     )ن( نباتي     )ن ص( نباتي صرف
)   ( مصادر مستدامة     )   ( توصية الشيف     )  ( صحي     )   ( منتجة محليا

 

الباستا

اختيارك من الباستا
بيني   تالياتيلي   سباغيتي

185 المأكولات بحرية )نيء(�
روبيان، كالاماري، محار، بلح البحر، زيت الليمون

 
110 بولونيز 

لحم واغيو وراجو الخضروات، جبن بارميزان

95 كاربونارا 
لحم عجل بانشيتا، صلصة صفار البيض الكريمية، جبن 

بيكورينو رومانو

75 أرابياتا )ن(  �
طماطم كرزية، رقائق الفلفل الحار، بابريكا مدخنة

80 ألفريدو )ن(  �
صلصة الزبدة والكريمة، جبن بارميزان

70 نابوليتانا )ن(  
صلصة طماطم، ثوم، أعشاب

85 بلمن روسي 
اختيارك من: لحم بقري أو دجاج يقدم مع كريمة حامضة 

الشوربة

65 طماطم )ن( )م( �
صوص الحبق، شنتي الطماطم

 
75 فطر بري )ن(  �

كريمة الكمأة، زيت الكمأة

70 الدجاج والنودلز  
نودلز مع صفار البيض، مرقة الدجاج

70 العدس  �
قطع خبز بييتا مقرمشة، مسحوق الكمون

90 ش  � الربُر
مرق لحم بقري، بنجر، ملفوف، بطاطس، بصل، الجزر، لحم 

بقر يقدم مع الكريمة الحامضة

كافيار غورميه هاوس
يقدم مع مقبلات وفطائر بليني

رويال أوسيترا
بيلوجا

شاي نعناع )س( )نيء(�
يُقُدم مع صلصة كوكتيل، خل نبيذ أحمر مع بصل أخضر

صلصة آسيوية، كريمة حامضة، تاباسكو، شرائح ليمون
متوفر من: ١١ صباحًًا - ١١ مساءًً

990 مأكولات بحرية )لشخصين( �
200 غرام من فخذ سلطعون ملكي، جراد بحر كامل، 4 

قطع طازجة محار، 3 قطع من روبيان النمر، 4 قطع من 
بلح البحر، 6 قطع من المحار

295 إضافة كافيار رويال أوسيترا 30 غرام�

80 سيزر
خس صغير، لحم بقري مقدد، صلصة سيزر

أنشوجة، صفار بيض معالج، جبنة بارميزان، خبز محمص
فتات الخبز

يمكن إضافة دجاج                                                                     15
يمكن إضافة روبيان )نيء(                                                         25

120  نيسواز
شريحة تونة محمرة، زيتون كالاماتا، فاصوليا خضراء، 

طماطم، بيض نصف مسلوق، بطاطس، أنشوجة بيضاء، 
صوص خل مُُعد في المطعم

105 بوراتا )نباتي( )م(�
خس صغير، كريمة فستق، أعشاب مشكلة

طماطم، دبس السكر، زعتر

85 السلطة اليونانية )ن(�
جبنة فيتا، زيتون كالاماتا، طماطم، خيار، بصل أحمر، فلفل 

أحمر، تتبيلة الأعشاب

225 سلطة كركند الكندية )نيء(�
أفوكادو، طماطم بلدي، موتزاريلا، صوص كوكتيل

120 سلطة كوب
خس آيسبرغ، دجاج مشوي، لحم بقري مقدد، أفوكادو، فول 

مدمس، ذرة مشوية، طماطم كونفي، بيض بوري
 صلصة لبن زبادي

الأطباق العالمية

30g	 50g	 100g
295	 475	 925�
430	 700	 1375�
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يسعدنا أن نقدم لك معلومات مفصلة عن مسببات الحساسية فيما يتعلق بجميع الأطباق والمشروبات في قوائمنا. يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا يتم إنتاجها في بيئة خالية 
تمامًًا من مسببات الحساسية. جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل 7 ٪ رسوم البلدية ، و 10 ٪ رسوم الخدمة و 5 ٪ ضريبة القيمة المضافة.

)م( مكسرات     )محار( المحار     )نيء( أطعمة نيئة     )ن( نباتي     )ن ص( نباتي صرف
)   ( مصادر مستدامة     )   ( توصية الشيف     )  ( صحي     )   ( منتجة محليا

 

البرجر والسندويتشات

تقدم جميع أنواع  البرغر والسندويتشات مع اختيارك من 
البطاطا المقلية أو السلطة الخضراء.

برجر لحم واغيو، يُقُدم مع بطاطس ستيك 
 195 مقلية بتوابل الكاجون 

خبز بريوش، قطعة لحم واغيو ١٠٠٪، جبنة إيمنتال
ميزونا مع صلصة الليمون، بصل مكرمل

صلصة برجر

130 سلايدر واغيو
لحم واغيو، خبز حليب ياباني، جبنة شيدر

صلصة برجر، بصل مكرمل

كروك موسيو مع الثوم المعمر، يُقُدم مع 
125 بطاطس ستيك بتوابل الكاجون   

خبز بريوش محمص، لحم عجل، جبنة إيمنتال،
ثوم معمر، صلصة بشاميل

130 كلوب ساندويتش
صدر دجاج مشوي، بسطرمة لحم البقر، لحم ديك رومي مقدد

خس، جبن شيدر أبيض، طماطم، بيض
اختيارك من بين الخبز الأبيض أو البني

115 شاورما دجاج	
دجاج متبل مشوي، خبز صاج، مخللات، ثومية

105 برجر نباتي )ن(	
فطيرة برجر نباتية ١٠٠٪، خبز، خس، طماطم، أفوكادو، 

مايونيز تشيميتشوري

البيتزا

جميع أنواع البيتزا تُقُدََّم مع زيت الزيتون ورقائق الفلفل الحار.

95 جينوفيز )الخامس(  	
طماطم بومودورو، موتزاريلا، جبن بارميزان، ريحان

120 كواترو فورماجي )ن( )م( 	
موزاريلا، بوراتا، بارميزان، طماطم كونفيت

رََيحان، بيستو

ديافولا	 120
طماطم بومودورو، سلامي، رقائق الفلفل الحار، موتزاريلا

غامبيري  )س( 	               180
طماطم بومودورو، روبيان مشوي، رقائق الفلفل الحار

طماطم مجففة، معجون الكمأة، أوراق الجرجير
هالابينو، موزاريلا

 الأطباق العالمية
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يسعدنا أن نقدم لك معلومات مفصلة عن مسببات الحساسية فيما يتعلق بجميع الأطباق والمشروبات في قوائمنا. يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا يتم إنتاجها في بيئة خالية 
تمامًًا من مسببات الحساسية. جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل 7 ٪ رسوم البلدية ، و 10 ٪ رسوم الخدمة و 5 ٪ ضريبة القيمة المضافة.

)م( مكسرات     )محار( المحار     )نيء( أطعمة نيئة     )ن( نباتي     )ن ص( نباتي صرف
)   ( مصادر مستدامة     )   ( توصية الشيف     )  ( صحي     )   ( منتجة محليا

 

210 روبيان نمر كبير )5 قطع( )نيء( �
تايلاند

 160 فيليه سمك القاروص المتوسطي 
تركيا

180 سلمون مشوي بالمقلاة 
 سوكوتاش مع فاصوليا بيضاء، صلصة سالسا فيردي

 690 طبق مأكولات بحرية مشوية )س(     
جراد البحر الكندي، روبيان النمر، سلمون، سمك القاروص

كالاماري، خضراوات مشوية مشكلة

صلصة زبدة الليمون
350 ضلع لحم واغيو M-B 7-6 )250 جم( �

أستراليا

295 شريحة لحم واغيو تندرليون 4-5 )200 جم( �
أستراليا

210 شرائح لحم ضأن )180 غرامًًا(�
أستراليا

120 دجاج صغير مغذى على الذرة 
فرنسا

أطباق مشوية أو مطهية على المقلاة

الأطباق الجانبية

مع اختيارك لصوص 

بطاطا مقلية                                                                                                                                                                               45

سلطة خضراء                                                                                                                                                                                45

أرز مطهو على البخار                                                                                                                                                                   45

سبانخ مقلية                                                                                                                                                                               45

بطاطا مهروسة                                                                                                                                                                          50

خضروات مشوية                                                                                                                                                                          45

فطر سوتيه                                                                                                                                                                                  45

بطاطا حلوة مقلية                                                                                                                                                                    45

بطاطا ستيك                                                                                                                                                                                55                                                                                                                                               

 الأطباق العالمية

عصارة اللحم بالزعتر | صلصة الفطر بالكمأة | صوص بيرنيز | صوص الزبدة الليمون
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يسعدنا أن نقدم لك معلومات مفصلة عن مسببات الحساسية فيما يتعلق بجميع الأطباق والمشروبات في قوائمنا. يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا يتم إنتاجها في بيئة خالية 
تمامًًا من مسببات الحساسية. جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل 7 ٪ رسوم البلدية ، و 10 ٪ رسوم الخدمة و 5 ٪ ضريبة القيمة المضافة.

)م( مكسرات     )محار( المحار     )نيء( أطعمة نيئة     )ن( نباتي     )ن ص( نباتي صرف
)   ( مصادر مستدامة     )   ( توصية الشيف     )  ( صحي     )   ( منتجة محليا

الأطباق الشرقية التقليدية  

مقبلات

دجاج مقلي كوري   	 95
دجاج مقلي بزبدة الحليب، صلصة كورية

جبن إيدام )ن(    	 45
بملح البحر

ديم سوم )6 قطع(
يقدم مع صوص الصويا وصلصة الفاصوليا الحارة

85 دجاج سيو ماي
روبيان هار جاو )ب(	 95 
دمبلينغ الخضار )ن(	 65
85 متنوع )ب( 	

الشوربة

٧٥ شوربة ميسو�
واكامي ، توفو ، بصل أخضر

١٨٥ لاكسا المأكولات البحرية السنغافورية )س(�
كاري جوز الهند المتبل، نودلز بيضاء

توفو مقلي، براعم فاصوليا، بيض مسلوق

 نيغيري )قطعتان(
يُقُدم مع صلصة صويا السوشي المحضرة منزليًًا، 

والزنجبيل المخلل، والواسابي

 75 تونة زعانف زرقاء قليلة الدهن 	
)معتمدة من مجلس الإشراف البحري( 	

45 سلمون  )نيء( 	

سمك القاروص  )نيء( 	               45

75 هاماتشي  )نيء(	

ساشيمي  )3 قطع(
يُقُدم مع صلصة صويا السوشي المحضرة منزليًًا، 

والزنجبيل المخلل، والواسابي

 85 تونة زعانف زرقاء قليلة الدهن 	
)معتمدة من مجلس الإشراف البحري( 	

55 سلمون  )نيء( 	

سمك القاروص  )نيء( 	               55

85 هاماتشي  )نيء(	

ماكي رولز )8 قطع(
 متوفر من الساعة: 11 صباحاً حتى الساعة 11 مساءًً 
١٠٥ كاليفورنيا )س( 	

كافيار توبيكو، خيار، أفوكادو

تونة حارة )نيء(	               ١٢٥ 
أفوكادو ، كيمتشي ، مايونيز حار

سلمون )نيء(	               ٩٥
مخلل تاكوان، خيار، صلصة يوزو كوشو، جلد السلمون المقرمش

١٠٥ روبيان تمبورا )س(	
تاماغو، هليون، مغطاة بصلصة تونكاتسو، بذور السمسم

خضروات مشكلة )ن(	              70 
تشوكا واكامي ، خيار ، أفوكادو

طبق السوشي
 متوفر من الساعة: 11 صباحاً حتى الساعة 11 مساءًً 

٣٤٩ طبق سوشي كبير )نيء( 	
ماكي 16 قطعة، ساشيمي 9 قطع، نيجيري 6 قطع

الأرز والنودلز

١٥٥ باد تاي جونج )نيء( )م( �
 "نودلز الأرز، روبيان، براعم الفاصوليا
فول سوداني، صلصة التمر الهندي"

٩٠ الأرز المقلي على الطريقة الكانتونية )ن( �
أرز مقلي تقليدي بالبيض، خضروات موسمية

15 يمكن إضافة دجاج �
25 يمكن إضافة روبيان )نيء( 

٧٥ خضروات بالكاري الأخضر التايلندي مع أرز الياسمين �
معجون كاري أخضر بالأعشاب التايلاندية مع كريمة 

15 جوز الهند يمكن إضافة دجاج   �
 25 يمكن إضافة روبيان  )نيء(�

٨٥ نودلز مقلي بالخضروات 
نودلز طازجة مع خضروات آسيوية وصلصة القلي في المقلاة

25 يمكن إضافة روبيان  )نيء(    �
35 يمكن إضافة لحم بقري   �
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يسعدنا أن نقدم لك معلومات مفصلة عن مسببات الحساسية فيما يتعلق بجميع الأطباق والمشروبات في قوائمنا. يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا يتم إنتاجها في بيئة خالية 
تمامًًا من مسببات الحساسية. جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل 7 ٪ رسوم البلدية ، و 10 ٪ رسوم الخدمة و 5 ٪ ضريبة القيمة المضافة.

)م( مكسرات     )محار( المحار     )نيء( أطعمة نيئة     )ن( نباتي     )ن ص( نباتي صرف
)   ( مصادر مستدامة     )   ( توصية الشيف     )  ( صحي     )   ( منتجة محليا

المزة الباردة

١١٥ طبق مزة باردة 
حمص، متبل، محمرة، بابا غنوج، سلطة فتوش. يُقُدم مع 

خبز عربي منزلي دافئ )3 قطع(.

إذا رغبتم في الاستمتاع بأي من الأصناف المذكورة أعلاه بشكل 
منفصل، فكل صنف متوفر بسعر 60 درهمًًا إماراتيًًا للقطعة.

120 طبق مزة ساخنة 
كبة لحم ضأن، فطائر سبانخ، فلافل حمص

سمبوسك لحم ضأن، صلصة طحينة

إذا رغبتم في الاستمتاع بأي من الأصناف المذكورة أعلاه على 
حدة، كل صنف متوفر بسعر 65 درهمًًا إماراتيًًا للحصة

برياني

أرز بسمتي عطري، بهارات متنوعة
١٦٥ جمبري  )س(�
١٦٠ دجاج
١٢٥ خضار )ن(�

الأطباق المحلية  

الأطباق الرئيسية

جميع الأطباق الرئيسية الهندية تُقُدم مع التوابل المتنوعة 
واختيارك من خبز النان أو الأرز البسمتي

١٣٥ دجاج بالزبدة على الفحم )م(�
فخذ دجاج تندوري، مرق الكاجو، نكهة دخان الفحم

٩٠ عدس دال تادكا أصفرالأصفر )ن(�
كمون ، طماطم

١٠٥ بالاك بانير )ن(�
جبن قريش هندي، سبانخ، حلبة

١٠٠ دال مخاني )ن(�
عدس أسود، طماطم، كزبرة

١٠٠ كاري الخضار )نباتي(�
مرق كاري جوز الهند

الأطباق الهندية اللذيذة

الأطباق الرئيسية

                       ٥٤٠ مشاوي عربية مختلطة
لحم ضأن، فخذ دجاج، شريحة لحم أنجوس تندرلوين، كفتة

خضروات موسمية، أرز بالشعيرية

١٥٥ شيش طاووق
فخذ دجاج متبل بالزبادي، خضروات موسمية مشوية

أرز بالزعفران
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يسعدنا أن نقدم لك معلومات مفصلة عن مسببات الحساسية فيما يتعلق بجميع الأطباق والمشروبات في قوائمنا. يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا يتم إنتاجها في بيئة خالية 
تمامًًا من مسببات الحساسية. جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل 7 ٪ رسوم البلدية ، و 10 ٪ رسوم الخدمة و 5 ٪ ضريبة القيمة المضافة.

)م( مكسرات     )محار( المحار     )نيء( أطعمة نيئة     )ن( نباتي     )ن ص( نباتي صرف
)   ( مصادر مستدامة     )   ( توصية الشيف     )  ( صحي     )   ( منتجة محليا

الأطباق النباتية 

الأطباق الرئيسية

أطباق صغيرة

إدامامي )ن(	              ٤٥
بملح البحر أو بزبدة كيمتشي

خضروات خضراء مطهوة على البخار )ن( 	              ٤٥
خضروات موسمية مشكلة مع ملح مالدون

الإفطار

٩٥ طبق الإفطار النباتي )ن(	
 نقانق نباتية 100%، أفوكادو، حمص، مخلل

طبق سلطة صغير، خبز العجين المخمر المشوي

٨٠ توست الأفوكادو )ن(	
الأفوكادو، العجين المخمر المحمص

صلصة روميسكو، جواكامولي

وعاء أساي )ن(	 ٧٥
 جوز الهند، شراب الأغاف، جرانولا، توت بري، موز، مانجو

١٠٥ برجر نباتي )ن(	
برجر نباتي 100%، خبز فوكاشيا، خس، طماطم، أفوكادو، مايونيز تشيميتشوري نباتي

٨٠ أرابياتا )ن(	
طماطم داتيرينو، رقائق الفلفل الحار، فلفل إسبيلت

اختر نوع المعكرونة: بيني أو سباغيتي

حلوى نباتية

بودينج التوت المشكل )ن(	 ٥٥
بودينج الشيا مع حليب جوز الهند والتوت الطازج
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يسعدنا أن نقدم لك معلومات مفصلة عن مسببات الحساسية فيما يتعلق بجميع الأطباق والمشروبات في قوائمنا. يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا يتم إنتاجها في بيئة خالية 
تمامًًا من مسببات الحساسية. جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل 7 ٪ رسوم البلدية ، و 10 ٪ رسوم الخدمة و 5 ٪ ضريبة القيمة المضافة.

)م( مكسرات     )محار( المحار     )نيء( أطعمة نيئة     )ن( نباتي     )ن ص( نباتي صرف
)   ( مصادر مستدامة     )   ( توصية الشيف     )  ( صحي     )   ( منتجة محليا

الحلويات 

75 كعكة اليوم )م(	
تارة من قِِبل متجر ماندارين كيك كعكة اليوم اخلمُخ

٢٢٠ تشيز كيك بالكافيار  )م(	
فتات اللوز والبندق، تشيز كيك نيويورك المخبوز، كافيار أوسيترا

 
70 بقلاوة )م( 

بقلاوة تركية مع آيس كريم بالفانيليا 
 

٧٥ تيراميسو )م( 
كريمة ماسكاربوني، شراب قهوة، بسكويت ومسحوق كاكاو

 
٦٥ بافلوفا 

ميرينغ، كومبوت التوت المشكل، كريمة الفانيليا، سوربيه التوت المشكل

                        ٨٠ فوندان الشوكولاتة )م( 	
شكولاتة فالرونا جواناجا ، آيس كريم بالفانيليا 

 
75 كريم بروليه بالفانيليا 	

خليط كريم بروليه مع فانيليا مدغشقر 

75 أم علي )م( 
معجنات باف باستري مخبوزة | حليب مع ماء الورد |فستق

 
60 تشكيلة الآيس كريم والشربات )2 بولة(   

الشربات: مانجو، فاكهة الباشن فروت، بطيخ، ليمون، ماندرين
آيس كريم: فانيليا، فراولة، شوكولاتة داكنة، فستق، جوز الهند، كراميل	
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يسعدنا أن نقدم لك معلومات مفصلة عن مسببات الحساسية فيما يتعلق بجميع الأطباق والمشروبات في قوائمنا. يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا يتم إنتاجها في بيئة خالية 
تمامًًا من مسببات الحساسية. جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل 7 ٪ رسوم البلدية ، و 10 ٪ رسوم الخدمة و 5 ٪ ضريبة القيمة المضافة.

)م( مكسرات     )محار( المحار     )نيء( أطعمة نيئة     )ن( نباتي     )ن ص( نباتي صرف
)   ( مصادر مستدامة     )   ( توصية الشيف     )  ( صحي     )   ( منتجة محليا

ليتل نومادز 
قائمة طعام الأطفال

الأطباق الرئيسية

٦٥ صدر دجاج مشوي
اختيارك من البطاطا المقلية ، بطاطا مهروسة ، خضروات

٥٥ بيتزا مارجريتا )ن(	
طماطم بومودورو ، موزاريلا ، بارميزان ، ريحان

الباستا – اختيارك من بيني أو السباغيتي	 ٥٥
طماطم ، ألفريدو ، بولونيز

٧٥ برجر لحم البقر المشوي
جبن شيدر ، خس ، طماطم ، بطاطا مقلية

٧٥ سلمون اسكتلندي مطهو على البخار 
اختيارك من البطاطا المقلية ، بطاطا مهروسة ، خضروات

٧٠ كفتة ضأن مشوية
أرز بالزعفران ، صلصة الطحينة

٦٥ دجاج كوتليتي
 فطائر الدجاج المفروم

اختيارك من البطاطا المهروسة أو الحنطة السوداء بالزبدة

الحلويات

٥٠ بان كيك الموز )م( 	
زبدة الفستق، شرائح الموز، معجون البندق

٥٠ براونيز الشوكولاتة الساخنة )م( 	
آيس كريم الفانيليا ، صوص الشوكولاتة

٥٠ سبليت الموز )ن( 	
كريمة مخفوقة ، صوص الشوكولاتة ، توت 

٥٠ تشكيلة الآيس كريم المثلجات )٣ كرات(�
الشربات: مانجو، فاكهة الباشن فروت، بطيخ، ليمون
 آيس كريم: فانيليا، فراولة، شوكولاتة داكنة، فستق

 جوز الهند، كراميل       

٥٠ طبق بطيخ

أطباق صغيرة

٤٥ كروديت الخضروات )ن(	
جزر ، كرفس ، خيار ، جواكامولي ، حمص 

٥٠ سلطة أوراق مشكلة )ن(	
خيار ، طماطم ، خبز محمص ، تتبيلة الحمضيات

ناجتس الدجاج	              ٥٥
بطاطا مقلية

فيش أند شيبس	              ٦٥
بطاطا مقلية ، صلصة التارتار

٥٥ سندويتش جبن مشوي )ن(	
بطاطا مقلية

الشوربة

طماطم )ن(	                    ٥٥
شوربة طماطم، زيت زيتون بكر ممتاز

٥٥ شوربة الدجاج والنودلز 
مرق الدجاج الصافي ، نودلز البيض
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يسعدنا أن نقدم لك معلومات مفصلة عن مسببات الحساسية فيما يتعلق بجميع الأطباق والمشروبات في قوائمنا. يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا يتم إنتاجها في بيئة خالية 
تمامًًا من مسببات الحساسية. جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل 7 ٪ رسوم البلدية ، و 10 ٪ رسوم الخدمة و 5 ٪ ضريبة القيمة المضافة.

)م( مكسرات     )محار( المحار     )نيء( أطعمة نيئة     )ن( نباتي     )ن ص( نباتي صرف
)   ( مصادر مستدامة     )   ( توصية الشيف     )  ( صحي     )   ( منتجة محليا

بنتو نيتسو مشكل 
متوفرة بين الساعة 6:30 مساءًً و11:00 مساءًً

سوشي مشكل    500

سلطة كينج كراب )ب(
مايونيز يوزو كوشو ، نودلز مقرمشة ، توبيكو البرتقال 

سوشي واغيو جونكان  )نيء(
كافيار أوسيترا

واغيو وفوا جرا نيجيري سوشي )نيء(
كمأة سوداء ، كافيار أوسيترا 

ساشيمي )نيء(
سلمون ، تونة ، هاماتشي 

ساشيمي تشيراشي مشكل )ب( )نيء(
سلمون ، يلو تيل ، تونة ، سمك سيباس ، روبيان ، ميسو حار 

هاماتشي )نيء(
يوزو كوشو ، أفوكادو ، فلفل أخضر حار ، خيار 

نيجيري
تونة ، هاماتشي

سمك قاروص تشيلي مشكل    450 

جبن الإيدام )ن(
بملح البحر 

تونة تاتاكي )نيء( 
مخلل الفلفل الأحمر ، ثوم ، شيبس ، بونزو 

سلطة الأعشاب البحرية )ن(
بونزو بالسمسم ، ناشي ، نوري مقرمش 

 

دجاج مقلي كوري 
صلصة حامضة حارة ، سمسم

سمك القاروص التشيلي بالميسو الحار
بصل أخضر ، مخلل الفلفل الأحمر 

أرز هوت ستون بالمأكولات البحرية الحارة )ب(
يلو تيل ، سلمون ، روبيان ، فطر مشكل ،

زبدة السمسم ، ذرة ، مخلل جزر ، بيض 

أصناف لحم واغيومشكلة      550

جبن الإيدام )ن(
بملح البحر 

سمك تيراديتو يلو تيل )نيء(
مخلل كمكوات ، زيت أناتو ، فلفل روكوتو الحار 

سلطة الأعشاب البحرية )ن(
بونزو بالسمسم ، ناشي ، نوري مقرمش 

بروكلي )ن(
تتبيلة الوافو ، سمسم محمص 

الأرز المطهو في الفخار مع لحم الواغيو الحار
 لحم بقري ، فطر مشكل ، زبدة السمسم ، ذرة

مخلل الجزر ، بيض

ضلع واغيو مغطى بصلصة حلوة وحارة
كيمتشي، بذور السمسم


