
BREAKFAST 
BY MANDARIN ORIENTAL



DESAYUNO CONTINENTAL - ESTILO BUFFET  |  
CONTINENTAL BREAKFAST bUFFET-style  $29.900

Café, té o chocolate caliente, jugo de fruta, plato con frutas de la estación, 
selección de pan y bollería servidos con miel, mantequilla y mermeladas, shot 
saludable y variedad de quesos y fiambres.

Coffee, tea or hot chocolate, fruit juice, seasonal fruits, bread and pastry selection 
served with honey, butter and jam, healthy shot and variety of cheese and cold cuts.

DESAYUNO AMERICANO ESTILO BUFFET   | 
AMERICAN BREAKFAST bUFFET-style   $35.900

Café, té o chocolate caliente, jugo de fruta, plato con frutas de la estación, 
selección de pan y bollería servidos con miel, mantequilla y mermeladas, shot 
saludable, variedad de quesos y fiambres, selección de huevos y elección de 
salchicha o tocino.

Coffee, tea or hot chocolate, fruit juice, seasonal fruits, bread and pastry selection 
served with honey, butter and jam, healthy shot, variety of cheese and cold cuts, 
eggs selection and sausage or bacon.

Huevos de gallinas felices

Huevos fritos, pochados, a la copa o revueltos acompañado de ensalada de 
lechugas baby y mil hojas de papas crujientes.

Happy Hen Eggs
Fried, poached, soft-boiled, or scrambled eggs, served with a baby lettuce salad 
and crispy potato mille-feuille.

Omelette

Tres ingredientes a elección: Tomate, pimiento, espinaca, champiñón, cebolla, 
queso mozzarella o cheddar, jamón de cerdo o pavo, tocino, salchicha o salmón 
ahumado, acompañado de ensalada de lechugas baby y mil hojas de papas 
crujientes.

Choose up to three ingredients: Tomato, bell pepper, spinach, mushrooms, onion, 
mozzarella or cheddar cheese, pork or turkey ham, bacon, sausage, or smoked 
salmon. Served with a baby lettuce salad and crispy potato mille-feuille.

SELECCIÓN DE HUEVOS
Egg Selection

Elija entre las siguientes opciones incluidas en el Desayuno Americano /
Choose from the following options included in the American Breakfast:



HUEVOS BENEDICTINOS

Jamón de pierna grillado o salmón ahumado acompañado de un English Muffin, 
salsa holandesa, ensalada de lechugas baby y mil hojas de papas crujientes.

Eggs Benedict
Grilled leg ham or smoked salmon on an English muffin, topped with hollandaise 
sauce, served with a baby lettuce salad and crispy potato mille-feuille.

AVOCADO TOAST

Huevos pochados en pan de campaña tostado, palta, ensalada de berros frescos, 
tomates cherry secos al horno, queso Grana Padano y mil hojas de papas 
crujientes. Opción de salsa holandesa o bearnesa.

Poached eggs on toasted country bread, avocado, fresh watercress salad, 
oven-dried cherry tomatoes, Grana Padano cheese and crispy potato mille-feuille. 
Optional hollandaise or béarnaise sauce.

SHAKSHOUKA MARROQUÍ

Huevos en salsa de tomates y especias, perejil, cilantro y queso nuevo drenado.

Moroccan Shakshouka
Eggs in a spiced tomato sauce with parsley, cilantro, and fresh drained cheese.

TOSTADAS FRANCESAS

Pan brioche, batido de huevo, azúcar, canela, caramelo de azúcar morena, 
mascarpone y miel con ensalada de berries.

French Toast
Brioche bread dipped in egg batter, sugar and cinnamon, with brown-sugar 
caramel, mascarpone, and honey, served with a berry salad.

Huevos Griegos Pochados

Salsa Tzatziki, aceite de paprika ahumada y ajo confitado, tomates cherry semi 
secos.

Greek Poached Eggs
Tzatziki sauce, smoked paprika oil, confit garlic, and semi-dried cherry tomatoes.



HUEVOS AL GUSTO O SELECCIÓN DE HUEVOS  |
EGGS TO YOUR PREFERENCE OR EGGS SELECTION   
$12.000

Dos huevos servidos con un mix de hojas verdes, papas rostizadas y 
elección de salchicha o tocino.

Two eggs served with a mix of leafy greens, roasted potatoes, and selection 
of sausage or bacon.

ADICIONALES  |  SIDES

Porción de Tocino a la Plancha   $3.500
Grilled Bacon Strips

Porción de Salchicha de Cerdo (80 g)   $3.500
Grilled Pork Sausage (80 g)

PANES Y BOLLERÍA  |  BREAD & PASTRIES

Selección de Pan y Bollería   $7.000
Bread and Pastry Selection

Tostadas de Pan Blanco o Integral, servidas con opciones de mantequilla o 
mermelada del día   $3.500
White or whole wheat toast with butter or jam of the day

DELICIAS DULCES  |  SWEET DELIGHTS

Panqueques, Tostadas Francesas o Waffles acompañados de frutas frescas y 
syrup de maple   $8.000
Pancakes, French toast or waffles with fresh fruits and maple syrup

Pudding de Chía   $6.500
Chia Pudding

Yoghurt Berries   $6.500

Plato de frutas de la estación   $9.000
Seasonal Fruits



OPCIONES VEGANAS  |  VEGAN OPTIONS

VEGAN AVOCADO TOAST    $10.000
Pan de masa madre multicereal tostado, cubierto con hummus de 
palta y tomates confitados.
Toasted multigrain sourdough bread topped with avocado 
hummus and slow-roasted confit tomatoes.

OATMEAL PANCAKES    $8.000
Suaves pancakes de avena rellenos de plátano, servidos con syrup 
de maple.
Fluffy oatmeal pancakes filled with banana, served with maple 
syrup.

OATMEAL WITH SOY MILK    $8.000
Avena cocinada con leche de soya, aromatizada con un delicado 
toque de canela.
Creamy oatmeal cooked with soy milk, delicately infused with 
cinnamon.

VEGGIE WRAP    $10.000
Tortilla de trigo rellena con zanahoria, nabo y pepinos encurtidos, 
palta, lechuga fresca y tofu.
Wheat tortilla filled with pickled carrots, turnips and cucumbers, 
avocado, crisp lettuce and tofu.

FRIED RICE WITH TOFU    $10.000
Arroz salteado al wok con verduras de estación y tofu, sazonado 
con salsa de soya.
Wok-fried rice with seasonal vegetables and tofu, seasoned with 
soy sauce.

JUGOS  |  JUICE 

Jugo de Naranja   $6.500
Orange Juice

Jugo de Pomelo   $6.500
Grapefruit Juice

Jugo Detox     $5.500
Detox Juice

Jugo de Variedades   $6.500
Seasonal Juice Selection



CAFÉ, TÉ E INFUSIONES  |  COFFEE, TEA AND 
INFUSIONS

Té  |  Tea   $5.800

Infusiones  |  Infusions   $4.000

Matcha Latte   $5.200

Americano   $4.900

Espresso   $5.800

Espresso Doble  |  Double espresso   $6.200

Lungo   $5.800

Latte   $5.800

Flat White Coffee   $5.800

Flat White Latte   $5.800

Cortado   $6.200

Affogato   $5.800

Ristretto   $5.800

Mocaccino   $6.200

Capuccino   $6.200

Café Descafeinado  |  Decaffeinated coffee   $6.000

Chocolate caliente  |  Hot chocolate   $6.100

Café helado  |  Ice coffee   $5.500

Ice Cream Latte   $6.500

Miel
Honey

Ajo
Garlic

Pimentón
Bell pepper

Cebolla
Onion

Ají
Chili


