
Cocktails
FRENCH 75
Gin The Gardener, fleurs de sureau, citron, champagne
Gin The Gardener, elderflower, lemon, champagne

25.-

NEGRONI
Gin The Gardener, bitter, vermouth blanc, infusion d’abricot
Gin The Gardener, bitter, white vermouth, apricot infusion

25.-

GIMLET
Gin The Gardener, citron vert, verveine citronnée
Gin The Gardener, lime, lemon verbena

25.-

Soft

AZÉLIA
Gin The Gardener, verjus, soda de basilic, écume de pamplemousse rose
Gin The Gardener, verjuice, basil soda, pink grapefruit foam

25.-

MIRAVAL, CÔTES DE PROVENCE 18.- 120.-

CHAMPAGNE PETITE FLEUR DE MIRAVAL 32.- 220.-

Vins 10cl 75cl

THE GARDENER 25.-

Swiss Mountain Tonic ou Swiss Mountain Spring Salty Grapefruit Soda
Swiss Mountain Tonic or Swiss Mountain Spring Salty Grapefruit Soda

ALAIN MILLIAT
13.-Le Pinot Noir - Pétillant de Raisin 37.5cl

Jus Raisin Blanc Sauvignon 33cl 13.-



Tapas

TACOS DE THON ALBACORE
3 pièces : Purée d’avocat, confit de légumes provençaux
3 pieces of albacore tuna tacos, avocado purée, Provençal vegetable confit

19.-

TAPENADE D’OLIVES KALAMATA
Croûtons de focaccia
Kalamata olive tapenade, focaccia croutons

19.-

MINI LOBSTER ROLL
4 pièces : brioche grillée, homard, avocat, carotte, céleri, sucrine, pomme
verte Granny Smith, sauce kimchi, oignons frits
4 pieces : toasted brioche, lobster, avocado, carrot, celery, lettuce, Granny
Smith green apple, kimchi sauce, crispy fried onions

45.-

POLENTA CROUSTILLANTE
Polenta croustillante aux légumes, émulsion de dashi aux agrumes 
Crispy polenta with vegetables, citrus dashi emulsion

19.-

TARTELETTE VITELLO TONNATO
3 pièces : Sablé au parmesan, veau mi-cuit, sauce tonnato,
câpres et parmesan
3 pieces of vitello tonnato tartlet, Parmesan shortcrust, lightly cooked veal,
tonnato sauce, capers and Parmesan

19.-

végétarien · vegetarian vegan sans gluten · gluten-free

sans lactose · dairy-freeà base de produit local · with local produce

COUPE GLACÉE 18.-

Fraise, vanille, marinade de fraise, huile d’olive, basilic, chantilly
Strawberry, vanilla, strawberry marinade, olive oil, basil, whipped cream
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